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& oto: Katja Schum

V.1 n.r: Georgios Kragiopoulos (Costa), Nadya Yelegen (Venezia), Rainer Seitz (Geschéftsfiihrer Tourismusverband),
Egbert Schwab (Werbeleiter Tourismusverband), Dr. Denise Amrhein (Post Berching), Beate Schiller (Franziskus), Gerhard Heidner (Am Schloss),
Rainer Gruber (Goldener Hirsch), Sunny Singh (Venezia), Karin Pagano (La Fortunella), Josef Sammiiller (Berghotel Sammiiller),

Werner Thumann (1. Vorsitzender Tourismusverband), Michaela Lang (Geschéftsstelle Tourismusverband)

L

TOLIF
ﬁi‘n'E_ﬁl__‘r

TOURISMUSVERBAND
NEUMARKT 1.D.OPF. EV.

Mit seiner modernen und breiten Aufstellung greift
der Tourismusverband Neumarkt unterschiedlichs-
te Projekte auf. Dabei sind die NEUMARKTER
SCHMANKERLWOCHEN unser Aushangeschild.
Etliche Partnerbetriebe sind seit tiber 30 Jahren mit
dabei und neue Gastronomen haben sich in den ver-
gangenen Jahren eingebracht.

Dariiber hinaus verfolgt unser Verband auch im kul-
turellen Bereich Ziele, zum Beispiel das deutschland-
weit Beachtung findende Kunstprojekt ,,Kunst ohne
Filter" - direkt am Neumarkter Rathaus sowie die
LiteraTour Neumarkt.

Das Engagement des Tourismusverbands Neu-
markt i.d.OPf. eV. fiir die touristische Infrastruktur ist
breit gefichert. So unterstiitzt der Verband z. B. die
Anschaffung von Ruhebénken, Wanderkarten und
Infomaterial und ist Ideengeber fiir vielfaltige Projekte
im Bereich Tourismus.

Eines unserer Ziele ist es, das Bewusstsein fiir die Wich-
tigkeit des regionalen Tourismus zu stérken. Denn von
ihm leben nicht nur Gastronomen oder Hoteliers
- jeder Einzelne profitiert direkt oder indirekt vom
florierenden Tourismus in Neumarkt. Zahlreiche Per-
sonlichkeiten aus Handel, Wirtschaft — ,

und Politik sind dem Tourismusver- Bl
band Neumarkt id.OPf. eV. bereits
beigetreten.

Werden auch Sie Mitglied!
www.tourismusverband-neumarkt.de
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Liebe GenieBerinnen und GenieBer,

wenn sich die Blatter an den Baumen langsam verfarben, wenn in den Morgenstun-
den Nebelschwaden iiber den Wiesen liegen und wenn die tiefstehende Sonne
die Landschaft in ein warmes, goldenes Licht taucht, beginnt fir mich eine ganz
besondere Jahreszeit. Der Herbst ist ein Fest fur die Sinne. Kaum eine andere Jah-
reszeit Uiberrascht uns mit einer solchen Fiille an Farben, Diiften und Aromen.

So stehen die Neumarkter Schmankerlwochen heuer unter dem Motto ,Genuss-
momente im Farbenrausch des Herbsts". Denn was die Natur jetzt hervorbringt, ist
ebenso bunt wie vielfiltig: knackige Apfel, leuchtende Kiirbisse, aromatische Pilze,
farbenfrohes Gemiise und viele weitere Késtlichkeiten aus unserer Region berei-
chern die Speisekarten und sorgen fir genussvolle Herbstmomente. Gerade in
unserer schnelllebigen Zeit schitze ich diese besondere Jahreszeit sehr. Der Herbst
lddt uns ein, einen Gang zuriickzuschalten, zusammenzukommen und bewusst zu
genieBen. Unsere Schmankerlwirte greifen die Farben und Aromen des Herbsts
auf und verwandeln frische, regionale und saisonale Zutaten mit viel Kreativitat in
auBergewohnliche Gerichte.

Nattirlich gehoren dazu auch die Schétze unserer heimischen Streuobstwiesen. Ein
Glas Juradistl-Apfelsaft oder eine spritzige Juradistl-Apfelschorle sind nicht nur die
perfekte Begleitung zu vielen herbstlichen Speisen, sondern stehen zugleich fiir
den Erhalt einer einzigartigen Kulturlandschaft und die Forderung der Artenvielfalt
in unserer Heimat.

Ich lade Sie herzlich ein, die Neumarkter Schmankerlwochen zu besuchen, die ku-
linarische Vielfalt unserer Region neu zu entdecken und sich von den Farben und
Geschmackern des Herbsts verzaubern zu lassen.

Einen guten Appetit wiinscht lhnen

' RamerﬂSeltz. . Markus Ochsenkiihn Werngr Thumann
I,-_. — Leiter Amt fiir Touristik ) ) Tourismusreferent
Oberbiirgermeister

der Stadt Neumarkt i.d.OPf. der Stadt Neumarkt i.d.OPf der Stadt Neumarkt i.d.OPf.

Ihr Werner Thumann und Geschiftsfithrer Ehrenschmankerlkoch 2024 und 1. Vorsitzender
1. Vorsitzender Tourismusverband Neumarkt i.d.OPf. eV. Tourismusverband Neumarkt e V. Tourismusverband Neumarkt e V.




Go Ill.h.' ner
Hirsch

HerrnstraBe 3 - 92348 Berg
Tel: 09189 /4146 141
www.goldener-hirsch-bergde
info@goldener-hirsch-berg.de

Offnungszeiten:

Donnerstag bis Sonntag ab17.00 Uhr
Sonn- und Feiertage ~ 11.00 - 14.00 Uhr
und ab 17.00 Uhr
Geschmankerlt wird bei uns von
Donnerstag bis Samstag ab 17.00 Uhr.

An Sonn- und Feiertagen im

Oktober ausschlieBlich

Bratenkarte!

So schmeckt der Herbst

Wenn die Natur in warmen Farben leuchtet, wird
es auch bei uns im Goldenen Hirschen herbstlich.
Unsere Schmankerlkarte verbindet saisonale Zuta-
ten mit herzhaften Klassikern und kreativen Ideen
- abwechslungsreich, modern und manchmal tiber-
raschend.

Unter dem Motto ,Bunte Vielfalt - klein und fein"
darf nach Lust und Laune probiert und geteilt
werden. Dabei treffen vertraute Herbstaromen
auf spannende Akzente, etwa bei Arancini mit
= geschmortem Lamm und Zhoug oder Kiirbis mit
Curry, Apfel und Dill. Wer es klassischer mag, findet
auf unserer Karte herbstliche Hauptgerichte wie
Hirschriicken mit Rum-Blaukraut und Preiselbeeren.
Auch vegane Kreationen haben ihren festen Platz.

Zum stBen Finale setzen Apfel, Nuss, Zimt und
Schokolade noch einmal echte Farbtupfer.

Entdecken Sie mit uns, wie bunt der Herbst
schmecken kann.

Ihre Hirschen-Familie mit Team
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GEDECKTE FARBEN - 3 q ¥
GEDECKTER TISCH |

Teilen erlaubt und erwiinscht [l e 2 L| I;Illl"rl.r:-]|l:-ll
1 mal 520€ Geschmorte Kalbsbickchen
4 mal 18,90 € gerosteter Blumenkohl |
8 mal (alle) 32,90€ Kartoffel-Gruyere-Gratin &

Tellicherry-Pfeffer Sauce

Gefiillte Piquillo Paprika
Kabeljau | Shrimps & Paprika-Rahmsauce

- -"1 .
& T, B,

FARBTUPFER - e
DAS SUSSE FINALE '

Wolfsbarsch Filet
Wolfsbarschfilet gebraten |

hausgemachte Cavatelli &

Pfifferling-Sherry Rahm 23,90 €

Arancini
Geschmortes Lamm | Gewiirz-Risotto & Zhoug

Brasilianische Coxinha
Teigtaschen gefullt mit wiirzigem Hahnchen &
Piri-Piri Majo

Wild Saison

Im Krautermantel gebackener Rehriicken |
Grammelknédel | Rum-Blaukraut &

Preiselbeersauce 29,90 €

Apfel-Nuss Knodelinos

) saftig gebackene

Apfel-Nuss Knédelinos &

Karamell-Zimt Créme 7,90 €

Selchfleisch Knodelinos
Kartoffelknodel gefiillt mit Selchfleisch &
Rahm-Sauerkraut

o : Ziegenfrischkdse-Mousse
’_' .~ Chili-Honig, Feigenkonfitire & Pistazien

HE Gyoza Crisps

Maishuhn Ballotine

Maishuhnbrust gefiillt mit Basilikum-Farce |

cremiges Tomaten-Graupensotto &

Rucola Beurre Blanc 21,50 €

! Hausgemachtes Mousse au Chocolat
4 Luftiges Mousse au chocolat |
f Baileys Creme & frische Beeren 7,90 €

B R O s Ty i

@ Kiirbisstampf | Blaukrautsalat & - ) Geschmorte WeiBkohl Wedges
»/ Basilikum-Zitronen Sauce AJO Blanco & Zitrus-Mandel-Crunch 17,90 €

Nur solange unser Vorrat reicht

Alpine Wild Berry 0%
hausgemachter Zirbensirup | Beeren |
frischer Thymian mit Wild Berry aufgespritzt 6,50 €

Rote Riiben-Cannellini Hummus
) mit hausgemachtem Focaccia

\ Pumpkin Spice Kiirbis-Suppe
‘ Gm Curry Apfel & Dill-Schmand

DER SCHILLERNDE STAR -
"MEAT AND EAT"

.................................................................... Siidtiroler Zirben-Spritz
-i Zirben-Hausgeist | Naturtriiber Bio Apfelsaft |
. Thymian mit Prosecco & Soda aufgespritzt 7,50€

\

Surf'n Turf
i Zartes Rinderfilet - medium |

So schén unsere traditionsreiche Gaststube auch ist: Wir bringen gebratene Blac\k Tiger Qamelen |

unsere kulinarischen Highlights ebenso gerne direkt zu Ihnen nach II' Kartoﬁel—Gruyete Gratin &

Hause, ins Biiro oder zu Ihrer Veranstaltung. | Limetten-jalapefio Butter 39,80 €

~ 1 Haus-Zirberl

. Zirben-Hausgeist nach eigenem Rezept
- angesetzt - kraftige Harznote, angenehm — =
" weich im Abgang. 4,80 € ===
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Ristovanie - Pizzenia - Caleding

Achtung ab Oktober 2026: Neue Adresse!

BahnhofstaBe 4 - 92318 Neumarkt

Tel.: 09181 220135

www.la-fortunella.de - info@la-fortunella.de L AL _ b ‘ R

Offnungszeiten: o e s, - o : & Autunno italiano

Donnerstag ~ Montag Pt - gl ; 1 . ;.

11.00 Uhr - 14.00 Uhr + 17.30 Uhr - 22.00 Uhr - L~ 1 o . " F:- Mit der herbstlichen Schmankerlkarte zeigt die

Sonntag bis 21.30 Uhr Mg ; . N Pizzeria La Fortunella, wie abwechslungsreich ita-

Dienstag und Mittwoch Ruhetag : Tl - - | g : . , 3 : lienische Kiiche im Herbst sein kann. Saisonale Zu-

Schmankerlkarte nur abends <8 s P T . ! i L taten treffen auf original italienische Spezialitaten
; . J . und geben bekannten Klassikern eine herbstliche

Note.

Kiirbis, Birnen, Walntsse und Granatapfel setzen
Akzente in Antipasti, hausgemachter Pasta und
auBergewohnlichen Pizzakreationen. Steinpilze,
Kastanien oder Wildschwein bringen weitere Fa-
cetten der Saison ins Spiel, wihrend ausgewahlte
Produkte aus der Region die italienische Hand-
schrift erganzen.

Ein saisonaler Aperitivo und feine Desserts wie
Panna Cotta mit Birne und Zimt oder Tiramisu mit
Pflaumen runden die Karte ab.

Buon Appetito wiinschen
Familie Pagano & Team
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Carpaccio di Barbabietolae Burrata = = 5«; Biiaan
Feine bunte Bete von der Gemiiserei am Mihlbach :
mit cremiger Burrata, gerésteten Walnissen,

Rucola, Balsamico 14,90 €

Capesante Dorate
Gebratene Jakobsmuscheln auf samtiger
Kiirbiscreme mit Salbei, Haselniissen,
Zitronendl 16,90 €
- Carpaccio vom Spaghettikiirbis
Diinn geschnittener marinierter Spaghettikiirbis
von der Gemiiserei am Miihlbach mit
FUi Ziegenkase, Rucola, Granatapfelkernen,
Juradistl Honig 15,90 €

Zucchini Fritti

¥ \@ Knusprig gebackene Zucchini,
\ cremiger Kapern-Oliven-Joghurt 11,90 €

Pesce del giorno Mediterranea
Fischtagesangebot mit Ofentomaten, schwarzen Oliven,
Zitronendl, Gnocchi, Mangold von der Gemiiserei am
Muihlbach, Salat

Roastbeef di Manzo al Tartufo
' Roastbeef Juradistl Weiderind vom Ochsenkithn
aus Tyrolsberg, mit Triffelsugo, glasierten
bunten Herbstkarotten von der Gemtiserei
am Muhlbach, Ofen-StiBkartoffel, Salat 33,90 €

Polpette della Toscana

Frikadellen vom Bio Deutschen Angusrind StrauBmiihle,
getrocknete Tomaten, Krauter, Oliven, S oo
Ofen-StiBkartoffel, Salat 27,90 €

Panna Cotta ai Sapori d' Autunno
Panna Cotta mit Birnenkompott, Zimt,
" karamellisierten Niissen 8,90 €

- Tiramisu alle Prugne
.......................................................................... __ Tiramisu mit Pflaumen 8,90 €

Pasta Fresca al Ragu® di Cinghiale
Pasta mit Wildschweinragout, Rotwein,
Rosmarin, Pecorino 18,90 €

Autunno Affogato di Autunno 5,90 €

Mozzarella, Kiirbis, Steinpilze, Salsiccia piccante,
Parmiggiano 18,90 €

Pasta Fresca ai Funghi Porcini
Pasta mit Steinpilzen, Kastanien,
Mozzarella Stracciatella 18,90 €

Pasta Fresca Cacio e Pepe
Pasta mit Pecorino (romischer Hartkase),
schwarzem Pfeffer, Birne, Walnussbutter 18,90€ .

Gnocchi al Pesto di Pistacchio
Gnocchi mit Pistazienpesto, Garnelen,
Zitrone, mediterranen Krautern

~ . Fichi
Mozzarella, Parmaschinken, Feigen, Gorgonzola,
Walnisse, Juradistl-Honig 18,90 €

7 |Honig

Tartufo
Prosciutto cotto, Triiffelcreme, Mozzarella Burrata 19,90 €
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2in Stuck Gick!

SchafhofstraBe 25 - 92318 Neumarkt
Tel.: 09181 4057-0
hotel@sammueller.de | www.sammueller.de

Offnungszeiten: P
Montag: 17:00 Uhr bis 21:00 Uhr 58
Dienstag bis Samstag: 11:30 Uhr bis 22:00 Uhr a1
Unsere Kiiche kocht fiir Sie
bis 20:00 Uhr, montags bis 19:00 Uhr S
Sonn- und Feiertage: ;
keine Schmankerlkarte

KAFFEE ¢4 ROSTEREL = PUNT UK

Parsberg

TAX Saryce
Lvdia Kienlr n
Ioh. Mira Keordefn 1082 r Frechar GBE
Langeiten 1 - 92118 Megmarkt
Tel 03181, 100 77

\h\ rs

Herbst auf dem Teller.
2 Genuss beim Sammiiller. \

Wenn der Herbst die Natur in warme Farben taucht,
beginnt im Berghotel Sammiiller eine ganz besonde-
j re Genusszeit. Freuen Sie sich auf saisonale Spezialits-
ten, feine Wildgerichte, herbstliche Pasta-Kreationen,
# vegetarische Kostlichkeiten und stiBe Dessertklassiker
¥, —liebevoll zubereitet und voller Herbstaromen.

Ob delikater Kirbis, frische Pfifferlinge, regionales
Juradistl-Rind oder fruchtige Zwetschgen - die Viel-
falt des Herbsts spiegelt sich in den Gerichten wider.
Traditionelle Wirtshauskiiche verbindet sich mit
modernen Genussideen und ladt zum Schlemmen,
Verweilen und GenieBen ein.

Geniefen Sie den Herbst von seiner schénsten
| Seite - wir freuen uns auf lhren Besuch!

§
g Ihre Familie Sammiiller mit Team

PROBSTER & ““Dfﬂ&!ﬂllll HARTEIS
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@ Kiirbis-Apfel-Crémesuppe 6,90 €
"< Farbenfrohe Gemiise-Kartoffelsuppe 6,90 €

Wirtshaussalat ,Herbst"
\i ) GroBer Salat | Hausdressing | Aprikosen |

~ Hirtenkase | Kiirbiskerne 17,50 €

18,50€
/@ Tagliatelle Pfifferlinge ﬁ
Y SoBe | gebratene Pfifferlinge | Gemiise 19,50 €

@ Tagliatelle Rote Bete
&7 Rote Bete | Gemiise | Parmesanflocken 19,50 €

<5, Kiirbisgnocchis
“g“(x“\\“ Cocktailtomaten | Rucola |

Parmesanflocken

-~ Lachsforellenfilet gebraten
Wilder Jasminreis | Herbst-Gemiise | CurrysoBe 25,50 € * =

Rindfleischpatty | Tomate | Zwiebeln | Salat |
Baconjam | Burgerbrotchen | Berg-Pommes

Regenbogen Burger

19,50 €

Gemiusepatty | Tomate | Zwiebeln | Kidneybohnensalat |

Salat | Kéase | Baconjam | Burgerbrétchen |
Berg-Pommes

Wiener Schnitzel
Kalbsfleisch | Kartoffel-Endivien-Salat | Zitrone

Rehkeulenbraten
SemmelkloB | Blaukraut | Preiselbeeren

Hirschragout
Berg-Pommes | Preiselbeeren | Krauterdip

Entenbrustscheiben
Herzoginkartoffeln | Apfelspalten | OrangensoBe

Roastbeef vom Grill ,,Rosenkohl"
Knusperkartoffeln | Rosenkohl | Krauterbutter

Roastbeef vom Grill ,,Zwetschge"
Zwetschgenkruste | Kartoffelstampf |

Regenbogengemiise

Pfifferlingsbraten vom Juradistl-Weiderind
KartoffelkloB | bunter Salatteller

L

18,50 €

25,80 €

25,50 €

20,80 €

28,80 €

34,50 €

e
3 0 kg
. . Sammiiller
_‘& *

-4 Zwetschgenparfait
Trauben | Beeren | Cheesecake |
., Juradistl-Honig

~ | Apfelkiichle mit Vanilleeis

Beeren | Sahne | Juradistl-Honig 10,80 €

Hanig

Créme Briilée
Birnenspalten | Waldbeeren

7,90 €

Berghotel Sammiiller

% frisch, biologisch und regional

E'_-._ . Bei der Auswahl unserer Produkte setzen wir vollkommen auf Frische,

¢ ;'.fl Regionalitit und hochwertige Erzeugnisse aus Natur und Landwirtschaft!
i
o

Unsere mehrmals ausgezeichnete Kiiche und unser herzlicher Service sind weit
Uber die regionalen Grenzen hinaus bekannt und tiberaus beliebt.

&in Stick GHick!

9,90€ |
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Allersberger StraBe 35 - 92342 Freystadt
Tel.: 09179 963 38 53
www.restaurant-franziskus.de
info@restaurant-franziskus.de

Streifzug durch den Herbst

Offnungszeiten:

Mittwoch bis Freitag:  17.00 — 23.00 Uhr
Samstag und Sonntag: 11.00 — 23.00 Uhr
Montag und Dienstag: Ruhetag
Sonntagmittag

keine Schmankerlkarte!

Unsere Schmankerlkarte fangt den Herbst in all
seinen Farben und Aromen ein. Waldgriin, Pur-
purhimmel oder Kupferfeuer - schon die Namen
geben den Ton an und machen neugierig auf =% -
eine Kiiche, die mit der Saison spielt.

Hirsch mit Fichtenspitzen, Juradistl-Rind mit
Zwetschge oder feine Kombinationen mit Wald-
pilzen, Sanddorn und Triiffel zeigen die herbst-
liche Handschrift. Regionale Produkte treffen
dabei auf iiberraschende Akzente und eine mo-
derne Interpretation vertrauter Aromen.

Brombeere, Cassis, Birne und Haselnuss fiihren
das Farb- und Aromenspiel bis zum Dessert wei-
ter.

Gehen Sie mit uns auf einen Streifzug durch
den Herbst - farbenreich, kreativ und mit ei-
nigen Uberraschungen.

Ihre Beate Schiller & Team
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APERITIF Ry
____________________________________ RANZISKUS

restaurant | grill | biergarten

Lavender Bliss
Lavendellikér, Prosecco, Soda

Sanddorn Rosmarin-Spritz
. Sanddornlikér, Rosmarin, Prosecco

_ Velvet Plum Waldgriin
__© Hausgemachte Zwetschgenlimonade 5,50 € Hirschriicken mit Fichtenspitzen-Kruste auf
: - Rahmwirsing, Spinatspatzle und Petersilienstaub 29,50 €
e
- Purpurhimmel

Zart geschmortes Juradistl-Rind
vom Hof Ochsenkiihn aus Tyrolsberg
mit Blaukraut, Zwetschgen und Portweinjus B8

79 Bernsteinerde . %
@ In der Salzkruste gegarter Sellerie auf dazu Briocheknddel Purpurnebel
Waldpilz-Duxelles und Haselnuss 9,50 € K Schokoladentarte mit Brombeere,
upferieacy Cassis-Eis und Lavendel 9,50 €
Rubinwald : Entenbrust rosa gebraten auf StiBkartoffelpiiree, N e ;
Zartes Hirsch Carpaccio, mariniert mit 3 mit Grillkarotten und Sanddorn-Jus 28,50 € < Herbstlaub
Roter Bete und Fichtennadel Ol # i - Eispraline im Haselnussmantel
Mooslicht : :
und Brombeeren 12,50 € K 3 = auf Birnenragout, Thymian-Espuma
arpfenfilet von der Braunmiihle auf Selleriepiiree, 5 ! "
Je o : A “70 und bunten Marzipanhippen 10,50 €
Feldgold mit Krauterrahm und jungen Krautern 19,50 €
(3] Knuspriges Kartoffelnest auf il
N\~ - . . Holunderdimmerung
Paprikacréme, mit wilden Krautern

Blaukrautroulade mit Bulgur Fiillung auf Sellerieptree,

e oI P gebratene Krauterseitlinge, geréstete Haselniisse
€ Smaragdblatt und Holunderjus
WY Ziegenkase im Kirbiskernmantel,

mit Zitronenkdrbis und Feldsalat 10,50 €

Goldkorn
Maiscremesuppe mit salzigem Popcorn
und einem Hauch Chili

Kartoffel-Gnocchi mit Truffelfillung
auf cremiger Beurre blanc und Wintertriiffel

AR Umbrahain
)

L



POSTBERCH|NG

L

Johannesbriicke 5 - 92334 Berching

Tel.: 08462 20042 - 0

www.post-berching.de - post@post-berchingde
) @postberching 77 @postberching

Kiichenzeiten:
Montag bis Samstag:  11.30 — 14.00 Uhr 48 A Py " ,

1800-21.00Uhr i : TN St e > Herbstpost aus der Kiiche
Sonn-und Feiertage: 11.30-14.00 Uhr . ; Fa

17.30-21.00 Uhr ¢ G

Wenn der Herbst Einzug halt, zeigt unsere Schman-
kerlkarte die ganze Vielfalt der Saison. Regionale Zu-
taten, herzhafte Klassiker und kreative Ideen verbin-
den sich zu abwechslungsreichen Gerichten.

8 Eine geschiumte Petersilienwurzelcremesuppe mit
Roter Bete und gebeizter Lachsforelle eréffnet die

| herbstliche Auswahl. Herzhaft wird es mit Biergulasch
vom Juradistl-Weiderind oder einem Duett vom Reh.
Zum siiBen Finale warten Zwetschgenbavesen oder
eine feine Mandel-Panna-Cotta mit Kiirbis-Orangen-
sorbet.

Die diesjhrige Schmankerlkarte zeigt, wie vielseitig
der Herbst schmecken kann - regional, saisonal und
mit kreativen Akzenten. Vielleicht ist auch euer per-
sénlicher Herbstfavorit dabei.

Wir freuen uns darauf, euch wéhrend der
Schmankerlwochen bei uns begriifien zu diirfen.

Familie Amrhein & Team
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APER lTlF <. Levant Burger (vegan méglich)
! @ Kiirbis-Falafel Patty | Sesam Brioche |

. Apfel-Rosmarin Sprit
nz:u:trijl:::n: r:‘ZIS:;tnl Szecco |Soda| Zitronen-Knoblauch Mayo | gratinierter Ziegenkase |
P Salat | Grillgemiise 15,80 €

',"L,; st Rosmarin 7,20€

Kiirbis-Risotto
Birnen-Ingwer-Fizz @ Kiirbis | Birnenschaum | geréstete Kirbiskerne |
Birnensaft | Ginger Ale | Zitronensaft | =" Edelschimmelkase 17,80€ @ = T

Birne 6,90 €

Zwetschgenbavesen
Brioche | Powidl | Zimt | Bauernhof Vanilleeis 8,90 €

+ Biergulasch
Juradistl Weiderind | Lammsbréu Bio Urstoff |

rote Zwiebeln | Brokkoli | Maronenchutney |

e Serviettenknédel 21,60 €

Mandel Panna Cotta

Kiirbis-Orangensorbet | Portweinbirne |
Kakaocrumble 10,90 €

Geschdumte Petersilienwurzelcremesuppe
Petersilienwurzel | Rote Bete |
gebeizte Lachsforelle | Petersiliendl 7,50 €

Duett vom Reh
Braten | Medaillons | Maronenkruste | Jus |
Kiirbispuree | Graumohn Schupfnudeln |

Wurzelgemiise 31,60 €

el T TR

VERANSTALTUNGSHINWEIS

Firmenfeiern in Fuchs und Post

Ob Firmen-Weihnachtsfeier, Catering, Familienfest
oder Jubilaum - bei uns finden Sie fur jeden Anlass
den passenden Raum und das perfekte Angebot.
Buchen Sie jetzt Ihren Wunschtermin!

Rote Bete Carpaccio
Rote Bete | Ziegenkase | Feldsalat |
Walnisse | Trauben | Honig-Senf 13,90 €

=)
& TN
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Pizzeria

\Venezia

Kastengasse 6 - 92318 Neumarkt

Tel: 09181 905375
pizzeriavenezianeumarkt@outlook.com
www.pizzeria-venezia-neumarkt.com

Zucca, Pera e Fantasia

Offnungszeiten:

Montag: hl

DiZ:s:ag ; §;S§0 ?SZS; r(;O Uhr Herbst in Neumarkt schmeckt in diesem Jahr nach Kiirbis,
Mittwocgl:m bis Sam.sta P Birne und Walnuss - so zumindest liest sich die Schmankerl-
11:00 - 1400 h / 17;3(') -22:00 Uhr karte der Pizzeria Venezia. Wer die Karte durchgeht, merkt |
So;mtag- : \ i schnell: Hier wird nicht bloB herbstlich dekoriert, sondern

konsequent durchkomponiert. Die Kirbissuppe eréffnet
leicht und unaufdringlich, wahrend die Bruschetta mit Par-
maschinken, Birne und Balsamico zeigt, wie sii und herz-
haft zusammenfinden kénnen.

11:00- 14:00 h / 17:00 - 21:00 Uhr _.%

Schmankerlkarte nur
abends
e Bei den Pizzen wird das Prinzip konsequent weitergedacht:

cusall StiBkartoffelcreme trifft auf Spinat — kraftige Kontraste, die
trotzdem stimmig bleiben. Auch bei den Pasta-Gerichten
setzt die Kiiche auf klare Linien, etwa wenn Burrata die Spa-

ghetti mit einer cremigen Note abrundet.

Den Abschluss bildet mit dem Tiramisu al Mango eine
herbstliche Variante des Klassikers,

% Jedes Gericht tréigt die Handschrift der Pizzeria Venezia
| - eine Speisekarte aus einem Guss fiir Sie zum Genuss.

Buon Appetito!
Nadya Yelegen und Sunny Singh

SAOUNNY rFJSGhEF T .'

AUTOROINLE — = -
15

B
i . Woffenbacher Str. 15 - 92318 Neumarkt : &
F
Ninasdo 5=
Honig




APERITIVO

) @ Zuppa di Zucca (Kiirbissuppe)

Bruschetta

mit Parmigiano Reggiano-Creme,
Parmaschinken, Birne, Walntssen
und Balsamico

Gnocchi

) mit Gorgonzola-Créme, Parmigiano Reggiano,

@

@

Birne, Walniissen 17,90€

Tagliatelle
mit Guanciale und Kiirbiscréme 17,90€
Spaghetti
mit Kiirbiscréme, Walntissen und Burrata ~ 17,90€

Pizza KURBIS

mit Kiirbiscréme, Fior di Latte,
Parmigiano Reggiano, Parmaschinken,
Kirbiskernen und Burrata

Pizza PATATA DOLCE

mit SiiBkartoffel-Créme, Fior di Latte,

Parmigiano Reggiano, Spinat, Parmaschinken,
Burrata und Spicy-Mayo 17,90 €

Pizza PARMIGIANA

Auberginencreme, Fior di Latte,

Parmigiano Reggiano, Auberginen-Chips,
Kirschtomaten, pikanter Kirsch-Balsamico,

Burrata 17,90 €

Pizza Bianca MELOGRANO
Fior di Latte, Parmaschinken, Parmigiano Reggiano,
Walnuisse, Granatapfel und Salbei 17,90 €

' ws¢mankerlwochen de
" l- & i

5 Y
- g T 2

Feiern im Venezia

Firmenfeier, Catering, Hochzeit, Familienfest -
wir organisieren alle Arten von Feiern.
Rufen Sie uns gerne an!
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AM SCHLOSS

— HoTtEeL-GASTHOF —

Litzloher Str. 8 - 92367 Pilsach
Tel: 09181 51060-0
www.am-schloss.de | info@am-schloss.de

HRENPREIS DER
0BERPFALZ
FiR FISCHKUCHE

Kiichenzeiten:

¥
Mittwoch bis Samstag: 11.30 - 14.00 und 17.00 - 21.00 Uhr . 5
Sonn- & Feiertage: 11,00~ 1400 und 17.00-2000 Uhr _ Herbstkiiche mit Charakter

Montag und Dienstag: Restaurant geschlossen! i3 J . ] ; - A . -
Unsere Schmankerlkarte setzt auf kraftige Aro-

Hotel immer gedffnet! :
men, saisonale Zutaten und regionale Qualitat. £ A

An Sonn- und Feiertagen mittags: Auszug aus i
der Schmankerlkarte und zusétzliche Klassische Wirtshauskiiche bekommt dabei -

BratfengerichFe frisch - dem Ofen. N p e i s i | eine zeitgemaBe Note - bodenstandig, aber = I

Es gibt auch immer einen sk . o . ry " Bl it neven Ideen. -

Auszug aus unserer g ' - ’ ' , ) i
2.8 . . Charakter zeigen auch unsere Gerichte: etwa

Standardkarte.  .<al

by
s XA N

der Wildburger vom Hirsch mit Brie, Birnen-

d Chutney und Blaukraut. Kiirbis, Steinpilze und

Wurzelgemiise setzen weitere Akzente, heimi-

sche Spezialititen wie Juradistl-Weiderind und
Forelle unterstreichen den regionalen Bezug.

Zum siiBen Abschluss setzen Apfel, Zwetschge
und Pumpkin Spice feine Akzente.

Nehmen Sie bei uns Platz und entdecken
Sie unsere Kiiche, wie wir sie am liebsten
. mégen: regional, abwechslungsreich und
richtig gut.

Ihre Familie Heidner & Team !

METRO ELILUSRRY e V7

Gefliigelhof Heiselbetz
Rocksdorf bei Miihlhausen Neumarkter
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VORSPEISEN

~ | Rote-Bete-Carpaccio
- Getrocknete Tomate | Ziegenkase |

Pfefferhonig (Juradistl-Honig) 14,80 €

«*u 5o

__________________________ . AM SCHLOSS

Gebratenes Lachsforellenfilet — Hoter-Gastnor —
Zucchininudeln | gebratene Petersilienwurzel | KrautersoBe
Honiy

Gebratenes Zanderfilet

Herbstsalat Safranrisotto | Wurzelgemiise | Salbeibutter 26

Bunte Salate | sautierte Pilze |

Kérnermix | Parmesan 12,80 €
- Auf Wunsch dazu:
Juradistl-Weiderind-Bresaola
(luftgetrockneter Rinderschinken™ ™ o« B - e S . TR e . S
vom Landwirt Ochsenkiihn 4m, FLAMMKUCHEN oy
Tyrolsberg) - @ Ricotta-Creme-fraiche | Zwetschge | Schafskase | i~ R[5 e —
Preiselbeeren | Rucola 14,80 €

auwarmer Apfel-Zimt-Muffin
- Vanilleschaum | Zwetschgensorbet 10,90 €
Dunkles Schokoladenmousse

Marinierte Waldbeeren | Baileys-Sahne 9,80 €
" Eine groBe Kugel Pumpkin-Spice-Latte-Eiscreme o
Sahne | Kiirbis-Crunch 480€

Gerducherte Forelle
(Fischzucht Grasse Schneemiihle)
Apfel-Meerrettich-Chutney |

Rucolasalat 14,80 €

) Kiirbis | Salbeibutter | Bergkése 16,80 €

@ GNOCCHI-KURBISPFANNE

- Auf Wunsch dazu: Juradistl-Weiderind-Bresaola  +7,00 €
(luftgetrockneter Rinderschinken vom
Landwirt Ochsenkiihn Tyrolsberg)

Die Vorspeisen servieren wir mit Baguette

Krauter-Bratstrudelsuppe
Schmelzzwiebeln | Gemisewiirfel 7,80 €

----------------------------------- Veranstaltungen im Oktober
Szegediner Gulasch vom Kalb

. Kréuter-Sauerrahm | Rote-Bete-Kartoffelpiiree |
Ofenrosenkohl 21,80 €

- Gambas-Total-Buffet
o Freitag 16.10.2026 .

und &

Klare Steinpilz-Suppe
Sautierte Pilze | Krduterbaguette 9,50 €

Wildburger vom Hirsch
Brie | Preiselbeer-Sauerrahm | Birnen-Chutney | Blaukraut | Rucola |
\ ‘ Wahlweise mit:
i Pommes Frites 19,80 €
........................................................... I-_.rf SUBkartOﬁeIpommeS 22,80 €

~ Freitag30.10.2026

~ Schweinefiletfetzen unter einer Wirsinghaube S

: Uberbacken mit Bacon und Bergkise | Senf-KrautersoBe |
| gebratene Wiirfelkartoffeln

- Juradistl-Apfelschorle,
== "==1==  naturtriib 0,5l 4,50 €

=
e

#Wiww.schmankerlwochen.
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RESTAURANT
COSTA

aee

Regensburger Str. 110 - 92318 Neumarkt in der Oberpfalz
Tel: 09181 465968

E-mail: kragiopoulos40@gmail.com
https://restaurant-costa.de

Genuss zwischen Olymp und Jura

Mit traditionellen Familienrezepten, nativem griechischem
Olivendl und ausgewahlten Krautern - zum Teil aus eige-
nem Anbau in unserem Heimatdorf am FuBe des Olymps
— bringen wir ein Stlick unserer griechischen Heimat auf
Ihren Teller.

Offnungszeiten:
Montag und Dienstag: Restaurant geschlossen!
Mittwoch + Donnerstag: 17:00 - 22:00
Freitag:  17:00 - 23:00

Samstag: 17:00 - 23:00

Sonntag: 11:00 -14:00 &
17:00 - 22:00

Fiir unsere Schmankerlkarte verbinden wir authentische
griechische Kiiche mit hochwertigen regionalen Zutaten
wie Juradistl-Lamm und Juradistl-Honig. So entstehen sai-
sonale Gerichte, die mediterrane Aromen mit den Schit-
zen der Oberpfalz vereinen - ehrlich, frisch und mit viel
Liebe zubereitet.

Jedes Gericht erzihlt ein Stiick unserer Geschichte: von
traditionellen Familienrezepten, der Verbundenheit zu
unserer Heimat und der Freude daran, unsere Gaste mit
besonderen Geschmackserlebnissen zu begeistern.

Wir wiinschen Ihnen genussvolle Momente und einen
. schénen Aufenthalt bei uns.

Ihre Familie Kragiopoulos

v 4 PREVENTIS SNIBLERE [Frrae
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APERITIFS

-~ Olymp Honig Spritz

- Aromatischer Ouzo, Juradistl-Honig,

frisch gepresster Zitronensaft und Soda -

ein mediterraner Aperitif mit feiner
Honignote und einem

Hauch Griechenland. 7,50 €

Costa Sunset

Aromatischer Ouzo, fruchtiger
Blutorangensaft, Tonic Water
und frische Orange - leicht herb,
erfrischend und in den warmen
Farben des Herbsts.

VORSPEISEN

. Knuspriger Feta im Filoteig

- Goldbraun gebackener Feta im

knusprigen Filoteig mit Sesam, verfeinert

mit Juradistl-Honig. 10,90 €

Bougiourdi ,Costa Herbst"

Cremiger Feta und wiirziger Kefalograviera
aus dem Backofen mit sonnengereiften
Tomaten, Paprika, Zwiebeln und

milden Peperoni, verfeinert mit

nativem griechischem Olivendl,

warmes Pitabrot. 10,90 €

Fava

Traditionelles griechisches Fava aus
gelben Erbsen, verfeinert mit nativem
griechischem Olivendl, frischen
Zwiebeln und Kapern.

Geschmortes Juradistl-Lamm aus dem Ofen
Zart geschmortes Juradistl-Lamm, langsam im Ofen gegart
und mit nativem griechischem Olivendl sowie

© ausgewahlten griechischen Krdutern verfeinert,

dazu traditionelle griechische Zitronenkartoffeln
aus dem Ofen.

Stifado nach Mamas Art

Unser traditionelles Familienrezept: zart geschmortes
Kalbfleisch in aromatischer Tomatensauce, mit kleinen
Schalotten, fein abgestimmt mit typisch griechischen
Gewdirzen - langsam nach Familienrezept geschmort.

Gegrilltes Doradenfilet

Zart gegrilltes Doradenfilet mit traditionellen
griechischen Zitronenkartoffeln aus dem Ofen und
einer hausgemachten Zitronenvinaigrette aus nativem
griechischem Olivendl.

Gemista ,Costa"“

Im Ofen geschmorte Paprika, gefiillt mit wiirzigem
Krauterreis und herzhaftem Hackfleisch,

dazu cremiger Feta und ein Klecks

hausgemachtes Tzatziki.

\ Spanakorizo

Traditionelles griechisches Spinatreisgericht mit frischem
Blattspinat, Zwiebeln, Paprika und ausgewahltem
saisonalem Gemiise, verfeinert mit nativem griechischem
Olivendl und feinen griechischen Krautern,

dazu cremiger Feta.

#Wiww.schmankerlwochen

i rany

= Galaktoboureko
% Knuspriger Filoteig mit feiner GrieBcreme,

warm serviert mit griechischem Vanilleeis,

" Juradistl-Honig, einer Prise Zimt

und gerésteten Walniissen. 8,50 €

= Karydopita
% Traditioneller griechischer Walnusskuchen,

lauwarm serviert mit griechischem
HEI Vanilleeis und Juradistl-Honig. 8,50 €

- Griechischer Joghurt ,Farbenrausch”
" Cremiger griechischer Joghurt
mit Juradistl-Honig, karamellisierten
FE0 Walntissen und frischen Feigen. 7,90 €
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HEiMaT. PUR.

DER SUPERMARKT FiiR REGIONALDENKER

Ein Supermarkt mit Produkten, die ausschlieBlich aus
der Region kommen? Gemduse, Obst, Fleisch, Kase,
Nudeln und vieles mehr vom Landwirt und Erzeuger
um die Ecke? Gibt es - im JURAKISTL in Neumarkt:
Hochwertige Lebensmittel, darunter die komplette
Juradistl-Produktpalette - aus regionaler, familien- 11 —

gefUhrter Landwirtschaft, erganzt durch ein liebevoll A LR ‘
ausgewahltes Sortiment mit Produkten fur Genuss und Jm UL AL

5

e TR

-

Gesundbheit.

il

STEMPELN & SPAREN

Wahrend der Schmankerlwochen lohnt sich Ihr Besuch
doppelt: Mit der Schmankerlwochen-Stempelkarte
erhalten Sie ab einem abgestempelten
Restaurantbesuch 5% Rabatt, ab zwei Besuchen 7,5% - ‘
und ab drei Besuchen sogar 10% Rabatt auf lhren nens IS FHTT)
Einkauf bei uns im JURAKISTL. Also: Schlemmen, : e
Stempel sammeln und regional einkaufen!

T i - e CHRRY vEH
Allath vo BBl BTG £ VM ] ‘L il
eSO BHbONESE VEM JuRAMNSTL - Lo
BT L - Wil AT = Wi‘k{k'll’d ad |

| e
Fa

Jurakistl | SachsenstraBe 1 | 92318 Neumarkt | Mo. bis
Fr. 8 bis 19 Uhr | Sa. 8 bis 14 Uhr | www.jurakistl.de




2 Tage Kurzurlaub im Hotel Victory

Willkommen in der Therme Erding.
Entspannung — Wellness — Action - Urlaub in der bayerischen Siidsee

Das Hotel Victory Therme Erding begriiBt dich an Bord! Die Victory liegt in der Palmenlagune des tiirkisglitzernden Wellenbads der
Therme Erding vor Anker, in dem du 365 Tage im Jahr Sommerfeeling genieBen kannst - mit direktem Zugang zur Therme!

185.000 m? mit 38 Saunen und Dampfbader sowie 40 Pools und Wasserbecken warten auf dich. Fiir Action sorgen 28 verschiedene
Rutschen. Exklusiv fir Hotelgaste: Friihschwimmen ab 8.30 Uhr im Wellenbad.

Lust auf GenuB? In unserem mehrfach pramierten Restaurant Empire (u. a. empfohlen von Falstaff Restaurantguide und dem Varta-
Fiihrer) kannst du dich am Abend auf eine kulinarische Weltreise begeben. Persénlicher Service, eine ausgewahlte Weinkarte und
exzellente Kiichenkreationen machen deinen Restaurantbesuch perfekt.

P Galaxy Rutschenparadles) 1 Ubernachtung im Hotel Vlctory inklusive Frithstiick fiir 2 Personen
Thermenallee 1a, 85435 Erding
www.victory-hotel.de




Fronfeste

in Amberg

RAST im KNAST

Eventlocation mit Schlafvollzug

Jede Zelle/Zimmer ist einzigartig. Eine unvergessliche Mischung aus
mehr als Wasser und Brot, Escaperoom, Tagungsraumen und bewahrter
Geschichte.

lhr ganz privater Knastaufenthalt!

Eine Ubernachtung mit Friihstiick fiir zwei Insassen
inkl. Knastanzug und Agentenmission

DkrEse

hotel-fronfeste.de

Fronfestgasse 8 - 92224 Amberg - Tel. 09621 179552



e
[l.
=i
il

PRISON-ESCAPE!

UNSCHULDIG?! ...und Klack! Gerade noch in Frei-
heit und plotzlich mit Handschellen hinter gehirte-
tem Stahl: Willkommen in der Untersuchungshaft des
Landgerichtsgefangnis Fronfeste. Irgendwas stimmt
hier gewaltig nicht.

Zwei bis acht ehrliche Biirger werden einfach ohne
Verfahren verhaftet und hinter Gitter gebracht. War-
um?! Egal! Die Zeit lauft — und die vielleicht letzten 60
Minuten in Eurem Leben...!

Das perfekte Teamerlebnis

im ehemaligen Gefédngnis Fronfeste:

PRISON-ESCAPE!
Fiir Klein- und Grofikriminelle.
Gutschein fiir 2 - 8 Teilnehmer im Wert von 200,- €

Hotel Fronfeste - Fronfestgasse 8 - 92224 Amberg

vhs Neumarkt Kochschule

Als Gast der Neumarkter Schmankerlwirte zeigen Sie
bereits Interesse an gehobener Kiiche. Werden Sie
doch selber zu einem kreativen Koch.

Gewinnen Sie einen vhs-Kochkurs im Winter-
semester 2027 und uberraschen Sie |hre Fa-
milie, Freunde oder einfach nur sich selber.
Gutschein im Wert von 200,- € fiir einen Kochkurs nach
Wahl fiir zwei Personen.

www.vhs-neumarkt.de

vh s ' ‘W Volkshochschule
* ¢ Landkreis Neumarkt e,V

www.schmankerlwochen.de

fiir das Derbyspiel des 1. F CN

gegen Greuther Fiirth

Sitzplatze auf der Haupt

tribune.

Am Wochenende vom 29.01.-31.01.2027.

(Der genaue Spieltag wird erstein p
vorher bekannt gegeben.)

Viel Gliick!

aar Wochen




© Sammy Hart / DG

Con molta espressione

Erleben Sie ein aussergewohnliches Konzert mit Lisa
Batiashvili, Violine und Giorgi Gigashvili, Klavier.
Freuen Sie sich auf Werke von Ludwig van Beethoven,
Sergei Prokofiev, César Franck und Josef Bardanashuvili.

Gewinnen Sie 2 x 2 Tickets der

1. Kategorie fiir das Konzert am
Mittwoch, 24. Marz 2027, 19.30 Uhr
im Historischen Reitstadel.

www.neumarkter-konzertfreunde.de

SCHLOSSBAD

Kurzurlaub im Schlossbad

Schlossbad Neumarkt - Sport, SpaB und Spa

mitten in Neumarkt

Gonnen Sie sich eine wohlverdiente Auszeit im Freizeit-
und Erlebnisbad mit Saunalandschaft. Tauchen Sie ein
in ein spritziges Badevergniigen im Erlebnisbecken mit
Stromungskanal, Massagediisen und vielen weiteren At-
traktionen.

Erholen Sie sich im attraktiven Saunabereich bestehend aus
funf Saunen mit Dampfbad und genieBen saisonale Kost-
lichkeiten aus der Region im gemiitlichen Restaurant mit
Kinderbereich.

Mit dem Gewinn des 100,00 € Gutscheins ist ein Kurzur-
laub fur Ihre Sinne garantiert.

https://schlossbad-neumarkt.de

SCHLOSSBAD

— -

Regional genieBen

Jurakistl-Geschenkkorb im Wert von 50,00 €
inkl. Jurakistl-Einkaufsgutschein in Hohe von 50,00 €

Jurakistl | SachsenstraBe 1| 92318 Neumarkt
Mo. bis Fr. 8:00 bis 19:00 Uhr | Sa. 8:00 bis 14:00 Uhr

www.jurakistl.de



GenieBergutscheine

im Wert von je 50,00 €
von den Neumarkter Schmankerlwirten:

« Ristorante Venezia, Neumarkt
Restaurant Franziskus, Freystadt
Ristorante La Fortunella, Neumarkt
Hotel Post Berching

Gasthof Goldener Hirsch, Berg
Hotel-Gasthof am SchloB, Pilsach
Berghotel Sammiiller, Neumarkt
Restaurant Costa, Neumarkt

NMEUMARKTER

SCHMANKERL

WOCHEN
SEIT 1991

—~ R

www.schmankerlwochen.de

»Bargeld" lacht
Gewinnen Sie vier Neumarkt 10er von Aktives Neu-
markt!

Der beliebte Neumarkt Zehner hat den praktischen Wert von
10,00 € und wird wie Bargeld akzeptiert. Bei groBeren Betra-
gen kénnen auch mehrere Zehner verwendet werden. Baraus-
zahlung oder Teileinlosung ist nicht moglich.

Ob Innenstadt, NeuerMarkt oder im tibrigen Stadtgebiet — der
Neumarkt Zehner ist nahezu tiberall giiltig und wird in tber
100 Geschiften wie Bargeld akzeptiert.

Weiter Infos finden Sie hier:

www.neumarkt-zehner.de

w]<3<“~/e S

Neumarkt

aktives Neumarkt e.V.

www.schmankerlwochen.de

Knodelliebe.

Burgis Knodelliebe
Schmankerlpakete

Gewinnen Sie einen Burgis Einkaufskorb inkl. zwei Gutscheinen
fiir den Knodelretter Werksverkauf.

Holen Sie sich den Knédelgenuss nach Hause. Fiir leckere Re-
zeptideen schauen Sie doch einfach auf www.burgis.de/rezepte
vorbei.

T 11.". 'IH :
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LiteraTour

Neumarkt i.d.OPf.

Tauchen Sie ein

in die Welt der Literatur

Regionale Autoren geben am 26.02.2027 an unterschiedlichen
Leseorten in Neumarkt Einblick in ihre literarischen Werke.

Der Tourismusverband Neumarkt i.d.OPf. eV. initiiert in Zusam-
menarbeit mit dem Amt fiir Touristik, Stadt Neumarkt und der
Neumarkter Stadtbibliothek eine LiteraTour in Neumarkt.

Hierfiir verlosen wir 2 x 2 Eintrittskarten und wiinschen lhnen
einen unterhaltsamen Abend.

AOT
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NEUMARKT @

WTAMEN LARO
IaHFL WAKPTEBRE 1

KN

2
o
°
S
=

TOURs,

7 e,
&

%% . LA

" o

"Smusverban®

y P
!+++#!lllllw

SCHMANKERLTAX|

Umwege!

Kino-Spaf3
Kinoliebhaber kénnen sich freuen. Unter allen Einsendern von
vollstindig abgestempelten Schmankerlpéssen verlosen wir 3 x 2

Freikarten fiir eine Vorstellung im hochmodernen Cineplex Neu-
markt.

www.cineplex.de/neumarkt/

CINEPLEX

Bequem zu lhrem Schmankerlwirt und sicher nach Hause mit unserem
Schmankerltaxi.

Wir haben mit Jura-Taxi Karsten Dittrich (09181 461033) eine Vereinbarung
geschlossen: 15 % der regularen Fahrtkosten zu lhrem Schmankerlwirt und
wieder zuriick Gibernimmt der Tourismusverband Neumarkt eV. mit der
Schmankerlwirtegemeinschaft.

Die Fahrtstrecke verlauft auf direktem Weg ohne Zwischenstopps oder

Wir bitten Sie, bei der Taxibestellung ausdriicklich das Schmankerltaxi zu
ordern. Als Beleg halten Sie bitte einen Schmankerlpass bereit!

NeuerMarkt

einkaufen - leben- genieBen

Shopping-Vergniigen

Gewinnen Sie fiir [hren kleinen oder groBen Einkaufsbum-
mel Gutscheine im Wert von je 25,00 €. Einzulésen tiberall
im NeuenMarkt.

www.neuermarkt-nm.de

....L-u-u-n Genuss zu ver-
schenken

Ihr nachster Besuch in einem
unserer  gastronomischen
Partnerbetriebe wird um ei-
niges glinstiger ausfallen.
Gewinnen Sie eine Gastro-Card, die be-
reits mit 25,00 € aufgeladen ist.

Welche Betriebe teilnehmen erfahren Sie
mit dem nebenstehenden QR-Code
Weitere Informationen finden Sie auch
auf der nachfolgenden Seite.
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Schmankerlpasse erhalten Sie bei allen Schmankerlwirten. Auf dem Schmankerlpass befin-
den sich drei Stempelfelder, die Sie von lhrem Schmankerlwirt abstempeln lassen kénnen.
WICHTIG: Sie brauchen Stempel von drei unterschiedlichen Schmankerlwirten, sonst
kann lhr Schmankerlpass nicht an der Verlosung teilnehmen!

Bitte den Schmankerlpass mit Name und Adresse versehen. Spitestens am 06. Novem-
ber 2026 muss der Schmankerlpass in der Tourist-Info, Rathausplatz 1, 92318 Neumarkt
eingegangen sein.

Der Gewinnanspruch ist nicht iibertragbar. Es besteht kein Anspruch auf ersatz-
weise Barauszahlung oder nachtrigliche Anderung des Gewinns. Der Rechtsweg
ist ausgeschlossen.
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Entdecken Sie mit der Feinschmecker Karte
die Vielfalt der regionalen Gastronomie!

Die Gastro-Card ist ein Geschenk-Gutschein, der in ausgewahlten Gastronomie-
betrieben eingelost werden kann. Der Betrag ist frei wahlbar und der Gutschein

kann auch auf mehrere Besuche aufgeteilt werden, da der Restbetrag erhalten
bleibt.

Kauf und Verwendung
« Kauf der Gastro-Card in der Tourist-Information.
Der Wert ist frei wahlbar, ab Kauf ist der Gutschein drei Jahre giltig
« Betrieb auswihlen, alle Akzeptanzstellen finden Sie hier

anderen Weg ist jederzeit moglich
« Nicht verbrauchtes Guthaben bleibt auf der Karte erhalten

Verkaufsstelle:
Tourist-Information der Stadt Neumarkt, Telefon 09181 255-125 oder
tourist-info@neumarkt.de (Bitte gréBere Mengen vorab bestellen!)

Ein Gemeinschaftsprojekt des Tourismusverbandes Neumarkt e.V. mit der Stadt
Neumarkt - Amt fiir Touristik und aktives Neumarkt e.V.
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Aktives Neumarkt
ALLIANZ Christian Lenz
Autolackier-Fachbetrieb Kaiser
Basilius Kaffeerdsterei
Beer Haustechnik GmbH
Blitzschutztechnik J. Propster
Blumen Zuckschwert
Blumenwerkstatt Bauer
Brauerei Gutmann
Briiderlein Getrinke
Burgis Knédelliebe

Cafe Mittelbach

Chefs Culinar

Cineplex

DEVK Uwe Albinsky

Die Einrichtung Probster
Elektro Ulm

Engert nachhaltig essen
Fischer Automobile
Fischer Kfz-Meisterbetrieb
Fischzucht Riedl
Gansbrauerei

Gefliigelhof Heiselbetz
Getrinke Endres

Getrinke Harteis

Glossner Bier

Hofvermarktung Christian Sippl

Hotel Dietmayr

Hotel Fronfeste Amberg

ipunto Medien.Agentur

J.J. Darboven

Jung von Berg

Juradistl

Jurakistl

Jura Fleisch

Jura Taxi Dittrich

Kaffeerdsterei Parsberg

Kaiser Biogenuss

Kupfer & Sohn Obst, Gemiise, Siidfriichte
Leberecht Goeritz Molkerei + Frischeprodukte
Metzgerei Bogerl

Metzgerei NieBlbeck

Metzgerei Sippl, Wegscheid

Miinch & Miinch Steuerberatersozietit
MERZ Reisen

METRO

nasdo Digital Business Solutions

Neve Design

NeuerMarkt

Neumarkter Konzertfreunde
Neumarkter Lammsbriu

Neumarkter Mineralbrunnen

OAO Kreation

Puntura Raumgestaltung

PR Fahrzeugpflege

Preventis Import & Export

R +V Versicherung
Raiffeisenbank Neumarkt
Reischbéck Malerfachbetrieb
R&dl Energie

Rothsee Netzwerk
Schlossbad

Sunny Wine & More
Sparkasse Neumarkt

Stadt Neumarkt

Stadtwerke Neumarkt

Taxi Kienlein

Therme Erding

Trinkkartell

Troiber

vhs Neumarkt

Vom Fass Neumarkt

Waltraut Mautner Heilpraktikerin
Wascherei Meyer

Weingut Stern

Winklerbrau Lengenfeld

Wir machen IT GmbH
Wiirttembergische Agentur Jochen Schéll

Wir bedanken uns sehr herzlich bei den Unterstiitzern der
Neumarkter Schmankerlwochen, ohne die diese

Veranstaltung kaum méglich wére.

NEUMARKT @

STARKE STADT
STARHEE OASTOERER

staptwerke
NEUMARKT

VIS MOKWMEN. I

»
&S5 Sparkasse
Neumarkt-Parsberg

Meine Bank - M

Raiffeisenbank
e == MNeumarkt i.d.OPf. eG

"
RODLIL.

Tourismusverband Neumarkt i. d. OPf. e V.
Rathausplatz 1, 92318 Neumarkt

Katharina Velling | textschmuck.com Neumarkter Lammsbriu - Cineplex -

Motto + Speisekartentexte: teilnehmende Schmankerlwirte alle weiteren Bilder Al generiert

Graf Kartoffeln Nibler Elektrotechnik enaercie
Grapos NieBlbeck Obst und Gemiise
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