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V. 1. n. r.: Dominik Hafner, Josef Sammiiller (Berghotel Sammiiller), Gerhard Heidner (Am Schloss), Rainer Gruber (Goldener Hirsch),

Beate Schiller (Franziskus), Sunny Singh (Venezia), Egbert Schwab (Werbeleiter Tourismusverband), Michael Brandner (Neumarkter Brausttibl),
Michael Weidinger (Post Berching), Matteo Pagano (La Fortunella), Werner Thumann (1. Vorsitzender Tourismusverband), Nadya Yelegen (Venezia),
Georg Lukas (Almhof), Rainer Seitz (Geschéftsfiihrer Tourismusverband), Michaela Lang (Geschéftsstelle Tourismusverband)

Weiterer Teilnehmer (nicht im Bild): Alexander Dorzaginov (Tbiliso)
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TOURISMUSVERBAND
NEUMARKT I.D.OPF. EV.

Mit seiner modernen und breiten Aufstellung greift der
Tourismusverband Neumarkt unterschiedlichste Projekte
auf. Dabei sind die NEUMARKTER SCHMANKERL-
WOCHEN unser Aushangeschild. Etliche Partnerbetriebe
sind seit tiber 30 Jahren mit dabei und neue Gastronomen
haben sich in den vergangenen Jahren eingebracht.

TOURy
Hgoy @t

Dartiber hinaus verfolgt unser Verband auch im kultu-
rellen Bereich Ziele, zum Beispiel das deutschlandweit
Beachtung findende Kunstprojekt ,Kunst ohne Filter"
— direkt am Neumarkter Rathaus.

Das Engagement des Tourismusverbands Neumarkt
i.d.OPf. eV. fur die touristische Infrastruktur ist breit
gefachert. So unterstiitzt der Verband z. B. die Anschaf-
fung von Ruhebanken, Wanderkarten und Infomaterial
und ist Ideengeber fiir vielfaltige Projekte im Bereich
Tourismus.

Eines unserer Ziele ist es, das Bewusstsein fur die Wich-
tigkeit des regionalen Tourismus zu stirken. Denn
von ihm leben nicht nur Gastronomen oder Hoteliers
- jeder Einzelne profitiert direkt oder indirekt vom
florierenden Tourismus in Neumarkt. Zahlreiche Per-
sénlichkeiten aus Handel, Wirtschaft und Politik sind
dem Tourismusverband Neumarkt i.d.OPf. eV. bereits
beigetreten.

Werden auch Sie Mitglied!
www.tourismusverband-neumarkt.de




NEUMARKTER

SCHMANKERLWOCHEN 2025

Liebe GenieBerinnen und GenieBer,

die Neumarkter Schmankerlwochen sind seit tiber drei Jahrzehnten ein kulinari-
sches Aushdngeschild unserer Region — und es freut mich jedes Jahr aufs Neue,
mit welcher Leidenschaft unsere Schmankerlwirte diese Tradition mit Leben fiillen.

In diesem Oktober laden wir Sie ein, mit uns auf kulinarische Weltreise zu gehen:
Unter dem Motto ,Fusionskiiche - Crossover der regionalen Weltkiichen" er-
warten Sie raffinierte Kombinationen aus heimischen Zutaten und internationalen
Einflissen. Unsere Schmankerlwirte zeigen, wie gut Tradition und Experimentier-
freude zusammenpassen — immer mit dem Anspruch, regionale und saisonale Pro-
dukte in den Mittelpunkt zu stellen.

Lassen Sie sich Uberraschen, was entsteht, wenn frische Krauter aus dem eigenen
Garten auf exotische Gewiirze treffen oder heimisches Gemiise mit asiatischen, me-
diterranen oder orientalischen Aromen neu interpretiert wird. So schmeckt Neu-
markt — weltoffen, kreativ und mit viel Liebe zum Handwerk.

Ich lade Sie herzlich ein, sich auf diese kulinarische Reise einzulassen, Neues zu
probieren und Bewihrtes neu zu entdecken. Lassen Sie sich von der kulinarischen
Leidenschaft und Gastfreundschaft unserer Schmankerlwirte begeistern — und ge-
nieBen Sie die besondere Atmosphire der 35. Neumarkter Schmankerlwochen!

Ich freue mich darauf, Sie bei der einen oder anderen Schmankerlstation personlich
zu treffen.

Thoasr N

Werner Thumann . RamerﬂSeltz. ) Markus Ochsenkiihn erner Thumann
. . . Leiter Amt fiir Touristik N . Tourismusreferent
1. Vorsitzender Tourismusverband Neumarkt i.d.OPf. eV. . Oberbiirgermeister .
der Stadt Neumarkt i.d.OPf. . der Stadt Neumarkt i.d.OPf.
re o der Stadt Neumarkt i.d.OPf. .
und Geschiftsfiihrer und 1. Vorsitzender

Tourismusverband Neumarkt e V. Ehrenschmankerlkoch 2024 Tourismusverband Neumarkt e V.



AM SCHLOSS

— HOTEL-GASTHOF —
Litzloher Str. 8 - 92367 Pilsach

Tel.: 09181 51060-0

www.am-schloss.de | info@am-schloss.de
Schmankerl-/Kiichen-Offnungszeiten:

GenieBen Sie unsere SCHMANKERL & KLASSIKER
Mittwoch bis Samstag: 11.30 - 14.00 und 17.00 - 21.00 Uhr
Sonn- & Feiertage: 11.00 - 14.00 und 17.00 - 20.00 Uhr
Montag und Dienstag: Restaurant geschlossen!

Um die Welt
mit den Schlossgeistern

An Sonn- und Feiertagen mittags: Auszug aus der
Schmankerlkarte und zusétzliche

Bratengerichte frisch aus dem Ofen.
Es gibt auch immer einen
Auszug aus unserer
Standardkarte.

Kulinarik war schon immer in Bewegung: Be-
reits Marco Polo brachte im 13. Jahrhundert
neue Gewiirze und Kochtechniken aus Asien
nach Europa. In der Kolonialzeit wurden Re-
zepte und Zutaten ebenfalls quer Uber den
Globus getragen. Doch erst mit der modernen
Globalisierung, den umfangreichen Migrations-
bewegungen und dem einfachen Zugang zu
internationalen Lebensmitteln erlebte Fusion
Food im 21. Jahrhundert einen nie dagewese-
nen Aufschwung.

HRENPREIS DER
0BERPFALZ
FiR FISCHKUCHE

So wanderte dieser Trend von den Metropo-
len der Welt schlieBlich bis nach Pilsach. Wir la-
den Sie ein, mit unseren internationalen Fusion
Food Schmankerln Bekanntes zu hinterfragen,
Neues zu wagen und gemeinsam zu genieBen.

Ihre Familie Heidner & Team
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v @ Kiirbissuppe Weltweit-Arabisch
-\ Cremige Hokkaido-Kiirbissuppe |

wiirzige Falafel-Ballchen |

Minz-Créme fraiche

VORSPEISEN

Tex-Mex-Empanadas Mexikanisch-Texanisch ]
2 Stiick frittierte Teigtaschen | gefiillt mit 3
Chili con Carne | herzhafte Salsa

und Guacamole

Gebeizte Lachsforelle Deutsch-Asiatisch
Hausgebeizte Lachsforelle |
asiatischer Glasnudel-Gurkensalat

)

HAUPTCANG

Spaghetti Piri Piri Italienisch-Afrikanisch
auf Wunsch

[talienischer Nudelklassiker mit afrikanischem Touch |
Pasta mit Knoblauch, Chili, Zatar-Gewiirzmischung,
gegrilltem Hahnchen, Kiirbis, Paprika

und Oliven 14,90 €

Kreativer Ramen-Bacon-Burger Japanisch-Amerikanisch
Ramen-Nudeln als Brétchenersatz | Rinderpatty |
Asia-Wasabi-Mayo | Bacon | Rucolasalat |

Pommes oder StiBkartoffelpommes 16,90 €] 18,50 €

Currywurst - der Fusions-Klassiker Deutsch-Amerikanisch-Indisch
Deftige Currywurst | fruchtig-wiirziges Curry-Ketchup |

Pommes 10,90 €

Tex-Mex-Empanadas Mexikanisch-Texanisch
5 Stiick frittierte Teigtaschen | gefiillt mit Chili con Carne |

herzhafte Salsa und Guacamole 15,90 €
Flammkuchen Espana Franzosisch-Spanisch

Hauchdiinner Flammkuchen | Chorizo | Aioli | Oliven |

rote Zwiebeln | Paprika | Bohnen 14,90 €

Lachsforellenfilet indisch-italienisch
Gegrilltes Lachsforellenfilet | orientalische Kruste |

Parmesan-Risotto 24,90 €

Wirsingroulade Stroganoff Deutsch-Russisch
Klassische Wirsingroulade mit Rinderhack nach
Stroganoff-Art | gefillt mit Zwiebeln, Senf und
Cornichons | serviert mit ChampignonsoBe

und Kartoffelpiiree 15,90 €

Zusétzlich bieten wir Ihnen noch unsere Klassiker-Speisekarte an,

sieche www.am-schloss.de/restaurant

< i

AM SCHLOSS

— HOTEL-GASTHOF —

":" .. Tarte Limon Franzssisch-Brasilianisch

- Klassisches Miirbteiggeback |
| erfrischende Limette | Kondensmilch |

= | 110000 Juradistl-Honiglimetten-Eis | Sahne 7,90 €

Donauwelle mal anders
Amerikanisch-Franzésisch-Indisch

Saftiger Brownie unter einer gebrannten
Vanille-Creme-brulée | Splitter von

gewiirzter Schokolade 8,90 €

Freitag 17.10.2025 p
und :

* Freitag 24.10.2025
R



Goldener
I[lr:'q{'l'l

HerrnstraBe 3 - 92348 Berg
Tel: 09189 /4146 141
www.goldener-hirsch-bergde
info@goldener-hirsch-berg.de

Offnungszeiten:

Donnerstag bis Sonntag ab17.00 Uhr
Sonn- und Feiertage ~ 11.00 - 14.00 Uhr
und ab 17.00 Uhr
Geschmankerlt wird bei uns von
Donnerstag bis Samstag ab 17.00 Uhr.

An Sonn- und Feiertagen im

Oktober ausschlieBlich

Bratenkarte!

Servus und gute Reise!

In diesem Jahr treffen traditionelle Schman-
kerl auf exotische Aromen aus aller Welt.
Wir haben uns aufgemacht, das Beste aus
der Heimat mit unseren Lieblingsgerichten
und einer Prise Fernweh zu vereinen. Freut
euch auf eine kulinarische Reise, die genau-
so heimatverbunden wie weltoffen ist.

Taucht ein in dieses Geschmackserlebnis
und lasst euch von unseren Crossover-Kre-
ationen verfiihren. Wir wiinschen viel SpaB
: beim Entdecken und GenieBen!

Eure Hirschen-Familie mit Team

Neumarkter e ©| "
Lammsbrau L LYY,
g x & Frisch-Ei-Dienst %"“—’ ¥
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APERITIF

Bouvet Crémant de Loire Rosé
Excellence Rosé AOC 0,11

VinTonic-Beeren | Limette | Rosmarin

Grapefruit Spritz 0% - Grapefruit-Sirup |
Grapefruit-Saft | Soda | Tonic

Apfel-Gin-Tonic
Juradistl-Apfelsaft

Grapefruit Spritz 100% — Grapefruit-Sirup |
Grapefruit-Saft | Prosecco

Prosecco Vincenzo Toffoli Refrontolo 0,1]

Sarti Spritz

ot ey Tk

Getrocknetes-Tomaten-Hummus

&N gerduchertes Paprika-Ol | knusprige Kichererbsen

SiiBkartoffel Patatas Bravas
Feta-Créme | Pico di Gallo
Croquetas de Jamon

Bergkase | Schwarzwaldschinken | Schnittlauch-Mayo

Skandinavischer Krabbensalat
Apfel | Shiso-Cracker | Wasabi-Note
Kini Law - Sindlbacher Bachforelle |
Juradistl-Honig Marillen & Yuzu-Kokos

i it L J F L S g {-Hli.li'l'll'l'
650€ . = _ Sy W Hirsch
6,00€ | = S S g ] "

6,00 €

6,00 €
Von den Kichen der Welt inspiriert

6,00 €

Miso-Kabeljau
s Kiirbis-Curry-Piiree | Kokos-Beurre-blanc
6,00 €

Kalbsbutterschnitzel KatsuStyle -
Kalb faschiert | SiiBkartoffel-Piiree |

Sesam-Pfifferling-Sauce StiBe Interpretationen
FUSION TAPAS — TEILEN ERLAUBT | oo &0
Kleine Gerichte. GroPe Aromen. Gemeinsam geniefen. - Nikujaga ( e oaimn Kokas Freme B.rulee -
1 Stiick 520€ y japanisches Hirschgulasch | Triiffelspatzle | WY Rum-Zwetschgen | juradistl-Honig 7,50 €
4 Stiick 17,90€ | Preisselbeerjus 22,008 Oriental Tarte
7.Stijck (allfe) 27,90 € Handgedrehte Cannelloni - Pi.stazien—Créme | Schokoladen-Schaum &
Pilz-Parfait 1 Auberginen-Pilz-Ragout | gerducherte Himbeere 7,50€
karamellisierte Portwein-Miso-Zwiebeln | Sauerteigbrot \VES . ik
Calamari & Nduja Mandeln & Basilikum-Pesto 17,80 € \ Hausgemachtes Eis / Sorbet
Limette, Koriander Bao Burger '\ taglich frisch, einfach nachfragen 4,80€

Vietnamesischer Bao Bun |
Koreanischer Schweinebauch | Kimchi |
Siisskartoffel-Fries 16,80 €
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Lo Forundln

Ristoranie - Pizieria - Catering

Mariahilfstr. 36 - 92318 Neumarkt
Tel: 09181220135
www.la-fortunella.de - info@la-fortunella.de

F

r
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Orient meets Bella Italia

Offnungszeiten:
Donnerstag - Montag i
11.00 Uhr - 14.00 Uhr + 17.30 Uhr - 22.00 Uhr 3 ;.I-E

Sonntag bis 21.30 Uhr 4 c
Dienstag und Mittwoch Ruhetag

Schmankerlkarte nur abends
Sonntag keine Schmankerlkarte

-
- . . . . .. . .
Ganz im Trend zeitgendssischer italienischer
% Kiiche werden auf unserer Fusions-Karte orien-
- | talische Einflisse kreativ neu interpretiert.

Dabei besteht diese kulinarische Verbindung
schon seit der Antike: Ob Safran oder Auber-

BT = = —~ gine, viele selbstverstandliche Bestandteile der
t J s g e r italienischen Kiiche haben ihren Ursprung im
1 = ¢ e g Orient. Ohne sie gibe es Klassiker wie Risotto,

Arancini oder siiBe Reisdesserts nicht.

Die Kunst der Zuckerbickerei kam mit den
Arabern nach Europa. Orangen, Zitronen, Man-
darinen verinderten auch das Landschaftsbild.
Sogar unser geliebter Espresso ware ohne den
Kulturaustausch nicht denkbar. Unklar bleibt,

+
‘ ] ] ob es die Araber waren, die bereits im Mittel-
y e alter getrocknete Teigwaren als Vorganger der
t : italienischen Pasta nach Sizilien einfiihrten oder

die Spur doch ins ferne China fiihrt.

L™ 3 Buon Appetito wiinschen
\ ] & Familie Pagano & Team

N MERZ - I’U\' I UI{-'\
Re:schbuck; REISEN = RAUMGESTALTUNG

riasc hbetrieh . Werb=s

Neumarkter

siocenuss  PROBSTER Lammsbrau

-Fleischsperialitat it i
Gesagt. Getan, Geholfen. B i—f:f‘:: ciezeal Wiohnen, Kachen, E[:-:,lrr.lc-:.nz-:pl‘-l: : g @
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ANTIPASTI

PESCE = CARNE

Vitello Tonnato Sumach
Kalbfleisch | Thunfischcreme | Kapern |
orientalische Wiirze 14,90 €

Fischfilet (marktorientiert)
Zatar-Sesam | Kichererbsensalat | Polenta |
Minz-Joghurt-Salat
; -,_Li AR Falafel alla Siciliana

iy '\@ Orientalische Kichererbsenbillchen auf
Caponata (Auberginen-Tomaten-Gemiise) |
Tahin-Joghurt | Granatapfel 14,90 €

Gamberoni (groBe Garnelen)
Couscous | Limone | Safran-Vanille-Salat 28,90 €

Agnello Libanese (Juradistl-Lammkoteletts)

Muhamara mit Bruschetta-Brioche =Y ; { ’
Lamm mariniert mit Knoblauch, Zimt, Kreuzkiimmel |

Paprika-NuB Dip mit Chili und Knoblauch | Polenta | Dattel-Chutney-Salat 36,90 €
Gamberetti gebraten 13,90 €
: Kofte alla Puttanesca
Baba Ghanoush alla Calabrese i e

: ‘r‘,“ﬁ‘“: Auberginencreme | Olivendl | Kirschtomaten |
— Kréduter | hausgemachtes Fladenbrot 13,90 €

e LT Fute b

Bio Deutschen Angusrind StrauBmiihle |
Oliven | Kapern | Tomaten | Couscous-Salat 26,90 €

Panna Cotta all' Arancia & Safran 7,90 €

/\\ Frische Linguine al Limonee Zatar
@ Ricotta | Zitrone | Pistazie |

Zatar (orientalisches Gewiirz) 17,90 € \ Zatar Veggie
- WY Mozzarella | Zucchini | gegrillte Paprika |

Zatar-Krautermischung | Minzjoghurt 18,90 €

" Baklava-Tiramisu 9,90 €

/4, Frische Linguine alla Norma Oriental
(100% .

23.10.
WYY Auberginen | Tomaten | Donnerstag

Harissa (pikantes Gewiirz) | frische Krauter 16,90 € Halloumi & Datteln ionsmenﬁ
g @ Halloumi-Wiirfel | gehackte Datteln | 5 Ga'ﬂg DegUStat
\U
Rucola | Jalapenos 18,90 €

mit Weinen der
Cantina Firriato aus Sizilien

Pasta all' Arrabbiata con Ras el Hanout
{100% ‘. . . oo o
il (orientalischer Gewiirz Mix) 13,90 €

Fregola Sarda con Pollo alla Harissa
Zarte Hahnchensteifen | Harissa-Tomaten-Sugo |
karamellisierte Zwiebeln | Petersilie 17,90 €

“~ Muhammara & Feta
% Paprika-NuB-Creme | Feta | Oliven |

getrocknete Tomaten | Zatar | Salsiccia |
S Juradist! Honig 19,90 €

Menii | Weinbegleitung | Wasser | Espresso
95,00 €

F_ =3




Y Amhof

D85 LANDGAS THALS A HEIHERBER(

Am Héhenberg 5 - 92318 Neumarkt i.d.OPf.
Tel: 09181 32584

www.almrefugiode - info@almrefugio.de
) @almrefugio ) @almrefugio

Offnungszeiten: " Kostlicher Dreiklang

Montag Ruhetag

Dienstag - Samstag  17.30-22.00h g . )

o 1 1130~ 1500 h Drei so unterschiedliche, charakterstarke Kiichen

wie die asiatische, die deutsche und die italieni-
sche zu verbinden, macht fiir uns beim Almhof
den Reiz am Fusionskochen aus. Wahrend die
asiatische Kiiche haufig Leichtigkeit und Scharfe
BW Dietet, steht die deutsche fiir Herzhaftigkeit und
die italienische fiir aromatische Schlichtheit.

Sonntagabend geschlossen

Unsere Fusionsgerichte bringen diese Kontraste
harmonisch zusammen. Dabei feiern wir nicht
nur kreative Kochkunst, sondern auch das Ver-
bindende zwischen den Kulturen. So entsteht
auf dem Teller ein kleines Stiick kulinarisches
Gliick und vielleicht sogar eine Briicke zwischen
den Kontinenten.

Guten Appetit!
Familie Lukas & Team

B i el

Lammsbrau — . A
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APERITIF Ganzjahrig gedffnet!
o B B BAYERISCHE
_ Griiner-Tee-Spritz HAUPTGANG +++ KUCHE
" Frisch und belebend: Griintee trifft auf Prosecco &%
"\ und Zitrus 9,90 €

Schweinebraten in Soja-Honig-SoBe
herzhaft & asiatisch, mit Reis und Kimchi-Salat 18,90 €

g

*| Limoncello-Spritz
. italienischer Limoncello, Prosecco & Minze,

= fruchtig und leicht 9,90 € Curl"ywur.st in '!hai-Erdnyss-Sauce
g\ Klassiker mit exotischem Twist,
e e Pl serviert mit Fritten 15,90 €
VORSPEISE = Juradistl-Lammeintopf
"""""""""""""""""""""" i zartes Lamm trifft wiirzige
" Arrabbiata-Spaghetti 22,9
" Dim Sum&Co. B Camin rrabbiata-Spaghetti 90 €
Asia-Klassiker im Quartett: Duck Roll, Shrimp-Wan-Tan, e Low-Carb Roastbeef (220g)
Chicken Bag und Thai Samosa 12,90€ & feines Rindfleisch mit knackigem
Thunfisch-Carpaccio Teriyaki-Gemilse 3,00 SRR - CURERNE, L DL
g:;::_{?;gf:ec:_grlii?:c’]a‘ fegn 15.90 € Kartoffelpuffer mit Wasabi-Creme i
& 1 mit Sashimi-Lachs, Sesam & Ingwer, T"a"""? - Apfel &Sake ,
R spannend und leicht 17,90 € der Klassiker neu gedacht - fruchtig,
/ 7%\ leicht beschwipst 13,90 €
Dieses Gericht ist auch \%‘ moglich! o .
SUPPE \C Dreierlei Mochi
.......................... japanische Reiskuchen, gefiillt mit Eis,
Spatzle ala Carbonara zart & exotisch
Wasabi-Meerrettich-Cremesiippchen hausgemachte Spitzle, Pecorino & Guanciale,
wiirzige Scharfe in cremiger Textur, deftig & cremig 16,90 €
iberraschend anders 8,90 € Dieses Gericht ist auch @ moglich!
Tomaten-Peperoni-Suppe mit Grissini 2 Ausgewihlte AlmKlassiker finden Sie in
fruchtig-pikant mit mediterraner Note und Speisek o
Wi 8.90 € unserer Speisekarte vor Ort.




Berghotel

“_Sammiiller
H 2in Stuck Gllck!

V

SchafhofstraBe 25 - 92318 Neumarkt
Tel.: 09181 4057-0
hotel@sammueller.de | www.sammueller.de

Offnungszeiten:
Montag: 17:00 Uhr bis 22:00 Uhr
Dienstag bis Samstag: 11:30 Uhr bis 22:00 Uhr
Unsere Kiiche kocht fiir Sie bis 20:00 Uhr
Sonn- und Feiertage:

keine Schmankerlkarte
Schmankerlkarte giiltig
ab 06.10.2025

Fusion Akzente - wo's passt!

Stellen Sie sich eine Schmankerlkarte vor, die wie ein
Atlas der Gentisse ist — jedes Gericht ein neues Land,
jeder Gang eine Einladung auf eine Reise. Darf es fern-
dstlich exotisch oder doch herbstlich heimatlich sein?

Lust auf unbekannte Aromen und traditionelle Speziali-
titen in einem Gericht? Ob Mexikanisch-, Orientalisch-
oder Indisch-Bayerisch — wir setzen unsere Fusion-Koch-
kiinste nur da ein, wo sie geschmacklich passen.

Ansonsten verlassen wir uns auf unser bewihrtes Ge-
spur dafiir, was den Neumarktern und ihren Gasten
kulinarisches Gliick fiir Leib und Seele ist.

An Guadn
wiinscht das Team Sammiiller!

KAFFEE ¢/0 ROSTERE Y= PUNTURA AN PROBSTER kupfer & sohn HARTEIS

Parsberg NURNBERG GETRANKE - FESTZELTE
BURKHARDT

INERGIE- DAl EERLEIRTILS

1 ]
TAX Service GEWINH . Neumarkter : % g
e BUICK . Allanz@ | b i -
It Mirm Kignbes | Ot tucher GBA W Chewshian Leng i . . .E ng E r :w

Landiien 3. WA Mewarkd  asson- und Wericher ngikiutmann ™ R Neve Design
T G175 0077 Bezahlsysteme Aan Cenerabenueiung = x 8 WETKSIOH oot o o
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; &\ Orientalische Kartoffelnocken Krauter-Roastbeef aus der Provence R Tl el B T pad, . T
*%‘ Fo— g ' Polentaecken | Gemiiseragout 33,00€
W mit Kirbisgemiise 17,80 € | R : i B felkiichl
| : . g bergaptelkuchle
\ Linsenchili 3 Il.!ndersteak e ,G"“ ala Arldaluza &= Vanilleeis | Preiselbeeren | Niisse 9,90 €
m\“ mit Mango-Reis 17,80€ = SuBkartoffeln | Chili-Cheese-Dip 33,00€

S C

Kammuller

&in Stick GHick!

Herbstliche Kiirbis-Apfelcurrysuppe SCHMANKERLSPEISEN

A r ’ - L
mit Kiirbiskernal 7, 20 € B T LRI ................. o e e Lo ':"'--. f

Thallandlsche RucelUpEs »Wiener Saftgulasch” vom Bio-Rind -
| Hahnchen | Kokos| roter Curry 6,90 € Gebackene Polentaecken | Schmandhaube 22,80 € /

rom OV - WL = =
- Geschmortes Juradistl-Lamm
KartoffelkloB | Mango- Ingwer-Chilichutney |

Knoblauch | Rosmarin 24,80 €

VEGETARISCH

Kaffir-Panna Cotta

@ Frischer Feldsalat Thai-Curry i 8.80 €
N7 mit Friihlingsrollen | Cashewniissen 17,80€ | Hahnchen | Duftreis | Gemiise | Kokosmilch | Pice '
Limonenblatter 22,80 €

Schoko-Ingwer-Soufflé

~ . Unsere Salatdressing werden unter anderem mit
Vanilleeis | Mango 8,80 €

Juradistl Honig gestiBt. Marinierte Knusper-Ripperl mit Jerk Gewiirz

Mexikanische Feuerkartoffeln | Bayrischer Krautsalat |
Sambal Oelek 18,80 €

Qﬂ-ﬂlﬂ
f

B W

Barbarie-Entenbrust Tranchen
KartoffelkloB | Rosmarin-Amaronensofe |
Orangen | Blaukrautsalat | Nusse

Berghotel Sammiiller
frisch, biologisch und regional

Bei der Auswahl unserer Produkte setzen wir vollkommen auf Frische,
Regionalitit und hochwertige Erzeugnisse aus Natur und Landwirtschaft!

Gebratenes Lachsfilet
Kartoffelkasenocken | Brokkoli- Gemiise |
KirbiscurrysoBe | Ras el Hanout 24,80 €

Unsere mehrmals ausgezeichnete Kiiche und unser herzlicher Service sind weit
tiber die regionalen Grenzen hinaus bekannt und tiberaus beliebt.
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FRANZISKUS

Allersberger StraBe 35 - 92342 Freystadt
Tel.: 09179 963 38 53
www.restaurant-franziskus.de
info@restaurant-franziskus.de

WeiBBbier & Wasabi

Des oine schaumt, des andere brennt!

Offnungszeiten:
Mittwoch bis Freitag:  17.00 — 23.00 Uhr
Samstag und Sonntag: 11.00 — 23.00 Uhr
Montag und Dienstag: Ruhetag
Sonntagmittag

keine Schmankerlkarte!

Japan und Bayern - auf den ersten Blick eigentlich
recht gegensatzlich. Japan, ein ferndstliches Inselreich
mit jahrtausendealter Kultur; Bayern, das traditions-
bewusste Herzstiick Stiddeutschlands. Und doch
gibt es Uberraschende Parallelen, wie die Wertscht-
zung von Tradition und Gemeinschaft, die Liebe zum
Handwerk und zu traditionellen Festen.

Beide Kulturen sind weltweit bekannt fiir ihre ausge-
préagte Esskultur und regionalen Spezialitaten, dabei
mutet vieles doch dhnlich an: Sushi und bayerische
Brotzeiten, Sake und Bier, Yakitori und bayerische
Grillwiirste - es geht beim Essen um Genuss, Gemein-
schaft und das Feiern des Augenblicks. Die gekonnte
Prisentation der Speisen, festliche Tafeln, rhythmi-
sche Trinkspriiche wie auch das Bewirten von Gasten
als besondere Ehre stehen fiir die japanische wie auch
fiir die bayerische Esskultur. Sie sehen: So weit vonei-
nander entfernt sind wir wirklich nicht!

Beate Schiller & Team

e Riedt -"‘\ BASILIUS 06 5 =
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APERITH

WeiBbier Geisha
Feinspritziger Aperitif mit WeiRbier
und Sake, verfeinert mit Yuzu und Ingwer 6,50 €

._.-'

| Ir::.a Nippon Spritzerl
m Kalt servierter Sake mit triilbem Apfelsaft

i aus der Region, Verjus 6,90 €
Gih-Fia
Hausgemachter Wasserkefir mit
fermentierter Quitte und Shisoblatt 4,90 €

-
- _
¥
£~
!.~ sl ol - S T T

| BOARISCH SUSHI

JE 4 STUCK
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Backhendl Inside-Out Roll
Knusprige Hendlstiickerl in Reismantel,
auBen a Krusterl von Brezenbrésel,

drinnen a Kren und Vogerlsalat 7,90 €

Schweinsbraten Maki im Knédelmantel
Saftiger Schweinsbraten vom bayerischen
Strohschwein eingrollt in diinnem
Erdapfelteig, warm serviert mit Bratensaft

und Réstzwiebeln 6,90 €

A\ Schwammerl Nigiri
/" A Stoapilz vom Woid auf Sushi Reis, betraufelt
mit a bisserl Krauterdl und Wasabi Kaviar 7,50 €

g

i

oo

Saibling Sashimi
Diinn gschnittn, mariniert mit Yuzu und
a bisserl Juradistl Honig auf Reiberdatschi,

mit Gurke und Kren 8,50 €

VORSPEISEN

<5, Schwammerl Gyoza
{100

\ mit bayerischen Waldpilzen gefiillte Teigtaschen auf Spitzkohl,
~ mit Réstzwiebeln und einer Ponzu Reduktion

\

Karpf'n Tempura
Karpf'n von der Braunmuihl in leichter Tempura Hiille mit Radi und

10,50 €

Dashi Mayonnaise, dazu a Wildkrautersalat mit Sesam Vinaigrette 11,20 €

\ Knoblauch Cremesupp'n im Brotlaiberl
/" mit Shiitake-Pilz und Kiirbis Kernol

A T s S N e Y

HAUPTCGANG

Rehbratwurst-Teriyaki

Vier Bratwiirstl auf Spitzkohl mit Umeboshi, Kiirbisstampf
und grostetn Kiirbiskern

Wuide Ramen

Hausgmachte Nudeln in einer kraftigen Wildbriihe, gschmortes Reh
und rosa gebratener Hirschriickn, Stoapilze, Wurzelgmias
und Landei

Steckerlfisch

Saibling von der Braunmuihl, auf'm Konro Grill gerdstet Furikake
und Wok Gemiise

Wia vom Bierfest blof auf Japanisch!

;--* . Yakitori Spie vom Oberpfilzer Weiderind
Zarte SpieBerl vom Juradistl Roastbeef mit a dunklen BiersoB im
— . Yakitori Stil dazu Erdapfl-Creme, Wurzelgmias und Lauchzwiefi

%, Wirsing-Krautwickerl
2)) mit Shiitake-Bergkas-Fillung, im Pankomanterl gebraten
auf Kurbiscreme und Currysauce

7,50 €

18,20 €

24,50 €

21,90 €

26,90 €

16,50 €

v

i

o s

| Zen Gart'n -

- -

gepuffter Reis

Pfannakuacha-Maki
mit Zwetschgenroster
gfiillt mit Quarkcreme und karamellisierte
Zwetschgn, dazu warms Zwetschgenrdsterl,
knusprige Butterbros| und

Zwetschgeneis

bl

Shinrin Yoku:
Schnupper-Waldbaden

im Garten der Stille
in Freystadtam 16.10.2025ab 17h

K

Komm mit und tauche einin den 'Ga'rten.
Lerne das japanische Konzept S'hmr.m
Yoku kennen, vom Eintauchenin die
Atmosphére des \Waldes" oder auc\':I
abgekiirzt auf Deutsch Waldbaden'.

Vielfaltige Studien beweisen eindrﬁ.ck-
Jich den gesundheitlichen N.l'JtZen dieser
Praxs. Sie ist in Japan und Sudkore;a
fester Teil des dortigen Gesundheitssys-
tems. Alle Infos zu Shinrin Yoku und zZum
Ablauf findet ihr auf
www.ein-fach-sein.net
Tobias Lerzer
Ganzheitlicher Gesundheits-

Asiatische Heilkunst trifft

>

f

FRANZISKUS

DESSERT

Dessertkunst aus'm Woid
Bayrisch Creme mit Matcha und Vanille,
Hojicha Cookie, Matcha Biskuit,

12,50 €

8,50 €

Vortrag:

bayerische Krauter

im FRANZISKUS am 9.10.2025 ¢
um19h

Wir nehmen Sie mit auf eine Reis-e,
die fernastliche Tradition und hei-
mische Pflanzenkunde miteinander
verbindet.
Waltraud Mautner, erfahrepe .
Heilpraktikerin mit tiefemesen in
beiden Welten zeigt, wie jahrhun-
dertealte, asiatische Heilmethoden
und die Kraft bayerischer Kréuter
sich wunderbar erganzen — fiir
\Wohlbefinden, Balance und Ge-
sundheit.
Zum Abschluss erwartet Sie e.'m "
besonderes Highlight: Eine Einfiih- 3
rung in Qi Gong - die sanfteuBewe— ¥
gungs- und Atemkunst, die Kérper
und Geist in Einklang bringt.

Eintritt 28,00 EUR

Coach &-Trainer,
Fachberater Stress & Burnout




POSTBERCHING

Johannesbriicke 5 - 92334 Berching . ‘
Tel: 08462 20042 — 0 " - .

www.post-berching.de - post@post-berchingde h
“w. -
Py - -
- - A

) @postberching %] @postberching
Crossover a la Post!

Kiichenzeiten:
Montag bis Samstag:  11.30 — 14.00 Uhr
18.00 - 21.00 Uhr
Sonn- und Feiertage: 11.30 - 14.00 Uhr
17.30-21.00 Uhr
i Crossover-Kiiche — auch Fusionskiiche oder Fusi-
- - ] on Food genannt - ist die kreative Verschmelzung
' ; L von Zutaten, Techniken und Traditionen verschie-
dener Landerkiichen. Ihr Ziel: neue Geschmack-
serlebnisse zu schaffen und scheinbar Gegensitz-
liches harmonisch zu vereinen. Urspriinge liegen
im Reisen und dem globalen Kulturaustausch.
Bereits im 19. Jahrhundert mischten sich in Welt-
stadten kulinarische Einflisse, aus denen spitere
Starkoche eigene Stilrichtungen entwickelten.

Unsere Schmankerlkarte tragt die individuelle
Handschrift der Post-Kiiche, die darin sensibel fiir
geschmackliche Harmonie ihre eigenen Ideen ein-
brachte. GenieBen Sie einen unverwechselbaren
Genussmoment nach Post-Art!

Ihr Michael Weidinger & Team
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Post Amore
Unser hauseigenes ,Fuchsbrau Hell"-

grasige Hopfennote trifft auf den bittersiBen
Geschmack von Aperol. Es entsteht ein
fruchtig-herber Aperitif mit goldener Farbe. 6,20 €

Shirin Spritz
- hausgemachte Granatapfel-Holunder-Limonade 4,90 €
" Nordic Passion

| hausgemachte Sanddorn-Maracuja-Limonade 4,90 €

T\

Y a—

A

VORSPEISE

Rindercarpaccio Yam nua Raw

fein abgeschnittenes Rinderfilet mit
Nuoc Cham, Koriander, Chili, Schalotten,
Limette und gerdsteten Erdniissen

mariniert

vom Juradistl Weiderind und dem Besten

E ;;'- Bayerischer Borschtsch

der Gemtserei Mihlbach, Rinderbouillon

00 mit Roter Bete, WeiBkraut und Karotte,

dazu Blutwurst Pelmeni, Sauerrahm

und Brezen-Croiitons

10,90 €

| 7Z4"h)
{ )
\

fe

~ . Speckbohnen und Kartoffel-Kruster 23,40€

_ - als Ragout vom Reh mit Preiselbeeren und Chipotle-Chili
- -als Backhendl vom Rapperszeller Huhn

' ‘9‘_ POSTBERCHING

-~
T

FAl PTG REERE

Supra Soul Bowl - Kaukasus trifft Levante

Taboulg, Kiirbis-Hummus,

Rote Bete Pkhali (Rote Bete mit Walniissen),

Karotten-Sesam-Falafel, Ajapsandali (georgisches Ratatouille),

Kartuli Salati (georgischer Tomaten-Gurkensalat),

Minz-Labneh (libanesischer Frischkase),

Granatapfel und Walntisse 19,60 €

Franconia Calling

Fish & Chips vom Oberpfalzer Karpfen im
WeiBbier-Backteig gebacken dazu Pommes Frites, -
Remoulade und ,Wirsching-Mash" 18,60 € ;t'

Krduterbraten vom Juradistl Lamm
mit hausgemachter Salsiccia gefiillt an Rosmarin-Jus,

~ Tirol Baba
. ~. Crossover-Kaiserschmarrn aromatisiert mit Rose,

Zimt und Rosinen, dazu Ayva Tatlisi -

pochierte Quitte mit Rahm, Pistazien und

Walntissen 11,80 €

Oriental Maple Pecan Bread Pie

Dreierlei Tacos - bayerisch-mexikanisch

- als gezupftes Juradistl Weiderind,
dazu Erbsen-Guacamole, Koriander, Tomate,
Gurke und Salsa 23,60 €

Brez 'n " Cheese Burger

Rindfleisch Patty im Laugen-Bun, Biermayo,

bayerische Mac n' Cheese mit Postbatzdn, Bacon,

Salat, Tomate, rote Zwiebel, Fuchsbrau Beer Pickles

und Preiselbeer-BBQ-Sauce 18,90 €

Kanadischer Semmelschmarrn mit Ahornsirup
an Halva Eis, dazu karamellisierte Pekanntisse
und mit Kaffeelikor marinierte Feigen 11,60 €

P

VERANSTALTUNGSHINWEIS

Firmenfeiern in Fuchs und Post

Porchetta & Ratatouille

mit Krautern und Knoblauch gerollter Braten vom

Franken-Alb Schwein knusprig gebraten an Rotwein-Jus,
Ratatouille und Oliven-Krauter-Macaire 19,60 €

Ob Firmen-Weihnachtsfeier, Catering, Familienfest
oder Jubilaum - bei uns finden Sie fiir jeden Anlass
den passenden Raum und das perfekte Angebot.
Buchen Sie jetzt lhren Wunschtermin!
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Schwesterhausgasse 9 - 92318 Neumarkt id.OPf.
Tel: 09181 23436
www.glossner.de/braeustuebl
braeustuebl@glossner.de

Offnungszeiten

Montag - Freitag:

17.00 Uhr bis 23.00 Uhr
Samstag, Sonntag & Feiertag:
11.00 Uhr bis 23.00 Uhr
Warme Kiiche:

bis 22.00 Uhr

Kulinarisch grenzenlos

Bei uns genieBen Sie Fusionskiiche per Defi-
nition: Zutaten, Zubereitungsarten und Aro-
men aus unterschiedlichen Kulturen lassen
etwas vollig Neues entstehen. Wir kochen
fiir Sie Gerichte, die sich nicht eindeutig zu-
ordnen lassen, sondern ihren eigenen Cha-
rakter entwickeln. Dabei sind der Fantasie
kaum Grenzen gesetzt — Voraussetzung ist
unser Gespir fir harmonische Geschmacks-
kombinationen.

Typisch fir Fusion Food sind ungewohn-
liche, oft iiberraschend harmonische Ge-
schmackserlebnisse: siB trifft auf salzig, cre-
mig auf knackig, exotische Gewiirze werden
mit heimischen Zutaten kombiniert. So wird
jedes Gericht zu einer kleinen kulinarischen
Reise und einem Fest fir Gaumen, Auge und
Nase.

Ihr Michael Brandner & Team
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Flammkuchen-Schnitzel
Wiener-Art" | Creme Fraiche | Speck |
Lauchzwiebeln | Pommes 16,90 €

Asiatischer Schweinebraten

Soja-Sauce | Gemiise | Reis 15,50 €
.~ Bier-Caipi
 Helles Bier | Limette | Minze | Rohrzucker 6,90 € Leberkas-Burger
R - Laugen-Bun | Leberkase | Cheddar | Zwiebeln |
Y [Feiy-BicCHR BBQ-Sauce | Pommes 15,90 €
. Alkoholfreies Bier | Limette | !
" Minze | Rohrzucker 6,90 €
- ﬁ'ﬂ"’- — Ath Tonkatsu
p Schweinefilet in Panko-Panade |

StiB-Sauer-Sauce | Reis 17,90 €

VORSPEISE

@ Spitzle

Bratwurst-Soljanka - Y Erdnuss-Kokos-Sauce 13,90 €
Sauerlich-scharfe Suppe 7,90 €

Knédelcarpaccio Bayerisches Lachssteak

et e | Puesl | stiBer-Senf-Marinade | Gemiise | Reis 20,50 €
Tomate | Parmesan 7,50 €

Kichererbsen-Taco W e
Gemiise | wiirzig-scharfe Tomatensalsa 13,90 €

Cheesecake-Cannelloni
Gebacken | Vanilleeis | Himbeerspiegel

Pasta Chicken Alfredo
Bandnudeln | Hahnchen |
Parmesan-Sahne-Sauce

Spaghettieis-Tiramisu
Loffelbiskuit | Mascarpone-Creme |
Erdbeersauce | Schokoraspel



Pizzeria

Venezia

Kastengasse 6 - 92318 Neumarkt
Tel.: 09181 905375
sunnywineandmore@gmail.com
www.pizzeria-venezia-neumarkt.com

3

Italienische Klassiker
neu gedacht

Offnungszeiten:

Montag: geschlossen
Dienstag: 17:30 - 22:00 Uhr
Mittwoch bis Samstag:

11:00 - 14:00 h / 17:30 - 22:00 Uhr
Sonntag:

11:00- 14:00 h / 17:00 - 21:00 Uhr

Bruschetta, Pasta und Pizza begeistern weltweit — doch
neue Akzente entstehen, wenn sie mit Aromen ande-
rer Kulturen verschmelzen. Unsere Schmankerlfusion
bringt frischen Wind in traditionelle Gerichte, ohne
dass diese dabei ihre Wurzeln verlieren.

Schmankerlkarte nur
abends

Ein Paradebeispiel fur kulinarische Offenheit ist die
Pizza, deren internationale Interpretationen von Dubai
bis Bangkok begeistern. Die Méglichkeiten eine Pizza
zu belegen scheinen schier unendlich und spiegeln die
Vielfalt globaler Kiiche wider. Erleben Sie im Venezia,
wie inspirierend der Austausch zwischen den Kiichen
der Welt sein kann — und wie unkompliziert sich Lieb-
lingsgerichte immer wieder neu entdecken lassen.

Buon Appetito!
Nadya Yelegen und Sunny Singh
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APERITIVO

Venezia Mango-Spritz

Prosecco Bortolomiol SUAVIS O, 1

e

@\ Insalata EXOTICA
N8’ Parmigiano Reggiano, Mango,
Rucola, Limette

Bruschetta-Mango
mit Stracciatella, Mango
und Parmaschinken

(%\ Pizza NAAN-BROT, Italian Style
&7 Fior di latte, Knoblauch und Rosmarin
/<». Burrata-Mango-Salat
‘/\ ) mit Tomaten, roten Zwiebeln,

—  Limettensaft

\

2

6,90 €

6,90 €

10,90 €

10,90 €

7,90 €

12,90 €

. mit French Fries

Pasta Fusion

% @ Spaghetti mit Kiirbiscreme 16,90 €
& WY Burrata, Pistazienstreusel
Spaghetti mit Hihnchen-CurrysoBe 16,90 €

und Parmigiano Reggiano

Pizza Dog Fusion Art

Italian Pizza Dog
Italienische Wiirstchen, Réstzwiebeln, Spicy Mayo,

Mangochutney mit French Fries 16,90 €

German Pizza Dog
Deutsche Wiirstchen, CurrysoBe, Réstzwiebeln
16,90 €

Pizza Fusion

~ Pizza KATSUOBUSCHI-DANCE,
~ Kirbiscreme, Fior di latte, Nduja, Salbei

17,90 €
INDIAN-Pizza

- mit Hahnchen-Curry, Fior dilatte, Joghurt, Minze,

Mangochutney 16,90 €

Pizza PULLED PORK
Fior di latte, rote Zwiebeln, BBQ-SoBe, Balsamico 16,90 €

Pizza TURKEY

mit Sucuk, Burrata und Spicy Mayo 16,90 €
Pizza XO KO STYLE

Fior di latte, Garnelen, Chili Crunch,

Friihlingszwiebeln, Koriander 16,90 €

Pizzeria

Venezia

Pizza Dolce
Pistacchio-Gelato

Tiramisu al Pistacchio

Pizza Dubai
con Nutella und Pistacchio (20 cm)

Feiern im Venezia

Firmenfeier, Catering, Hochzeit, Familienfest — wir organisie- =
ren alle Arten von Feiern. Rufen Sie uns einfach an!




[ biliso

Regensburger Str. 109 - 92318 Neumarkt
Tel.: 09181 5095831
thilisogeorgien@gmail.com

Kaukasus-Kulinarik

Offnungszeiten: e : - Z-

Montag - Freitag 10:00-21:00 Uhr Fusion ist in der georgischen Kiiche seit jeher Pro-
ST 1630 — 22:00 Uhr gramm: gepragt durch die Lage an der historischen Sei-
Sonntag: 1 1: 00-21: 0 0 Uhr denstraBe, verschmelzen persische, tirkische, russische

und mediterrane Einfliisse zu einer facettenreichen
- Landeskiiche.

Die beliebteste Kiiche Osteuropas bietet kréftige Aro-
men und frische Zutaten und zeichnet sich durch ihre
2 herzliche Gastfreundschaft aus. In Georgien hat das ge-
meinsame Essen eine herausragende Bedeutung, denn
# Mahlzeiten sind mehr als bloBe Nahrungsaufnahme - £
sie sind ein soziales Ereignis, das Familie und Freunde
zusammenbringt.

Typisch fiir die georgische Kiiche sind regionale Pro-
dukte wie Walntisse, Granatapfel, Koriander, Bohnen,
Auberginen, Mais, frische Krauter und verschiedene
Késesorten. Neben Fleisch spielen auch Gemiise und
Hulsenfrichte eine zentrale Rolle.

Wir bringen fiir Sie einige der bekanntesten Klassiker
auf den Teller.

Ihr Alexander Dorzaginov & Team

1
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Georgische Hiihnerbriihe

: Kraftige Briihe mit gebratenem Hahnchen,
P Ei und frischen Krautern 7,40 €

e = T S
sV 3 T HAUPTGERICHTE
v = Chikmeruli
________ ORSPEIS EN e | Knuspriges Hahnchen in einer
_ " cremigen Knoblauch-Sahnesauce
/ Badrischani r mit frischen Kriutern 14,50 €
| @ Gerlollte Auberginek;\I mithwi]réiger g
g Walnusspaste, Knoblauch un e Odiahuri
: ] 2 = jahuri
" 5 georgischer Ajika 11,50 € k Gebratenes Schweine- oder Hahnchenfleisch
i mit goldenen Kartoffeln, Lauchzwiebeln
5 Phkali und georgischen Gewdirzen 14,50 €
Feingehacktes Gemiise mit Walniissen
und Gewiirzen, z. B. aus Rotkohl B Bio
oder Bohnen 9,350 € Samiger Bohneneintopf mit Koriander,
Sellerie' undiimiebelngservieinit ¢ [ M5 g s NN S gt S AR

o Kisesticks Maisbrot 15,90 €

' @ AuBen knusprig, innen weich, Medovik - Georgische Honigtorte
: — mit siB-saurer Waldbeersauce 12,00 € Chashushuli Mehrlagiger Kuchen mit Honig, Nuss
Zartes Rindfleisch in einer wiirzigen und zarter Creme, traditionell & hausgemacht
\ Tomatensauce mit Paprika, Peperoni,
_ T 0 Ve T Zwiebeln und Krautern 14,50 € Blini
Zwei lockere Pfannkuchen
SALAT mit fruchtiger Marmelade
oder cremigem Quark
= Georgischer Salat
Tomaten, Gurken, Paprika und frische Krauter,
- verfeinert mit gehackten Walniissen 11,00 €

o e

Ve
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HEiMaT. PUR.

DER SUPERMARKT FiiR REGIONALDENKER

Ein Supermarkt mit Produkten, die ausschlieBlich aus
der Region kommen? Gemuse, Obst, Fleisch, Kase,
Nudeln und vieles mehr vom Landwirt und Erzeuger
um die Ecke? Gibt es - im JURAKISTL in Neumarkt:
Hochwertige Lebensmittel, darunter die komplette
Juradistl-Produktpalette - aus regionaler, familien-
gefuhrter Landwirtschaft, erganzt durch ein liebevoll
ausgewahltes Sortiment mit Produkten fir Genuss und
Gesundheit.

STEMPELN & SPAREN

Wahrend der Schmankerlwochen lohnt sich Thr Besuch
doppelt: Mit der Schmankerlwochen-Stempelkarte
erhalten Sie ab einem abgestempelten
Restaurantbesuch 5% Rabatt, ab zwei Besuchen 7,5%
und ab drei Besuchen sogar 10% Rabatt auf lhren
Einkauf bei uns im JURAKISTL. Also: Schlemmen,
Stempel sammeln und regional einkaufen!

Jurakistl | SachsenstraBe 1 | 92318 Neumarkt | Mo. bis
Fr. 8 bis 19 Uhr | Sa. 8 bis 14 Uhr | www.jurakistl.de

iAllatily vor
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3 Tage Kurzurlaub im Steigenberger Hotel Der Sonnenhof

Willkommen im malerischen Allgdu.

% i | i % Im 5-Sterne Superior Steigenberger Hotel Der Sonnenhof erwartet Sie ein einzigartiges Urlaubs-Resort.

Der 3.000 m? groBe Spa-Bereich mit ganzjahrig beheiztem Infinity-AuBenpool, drei Innenpools, Saunen
und Dampfbadern garantiert Rundum-Verwéhnung fiir Ihr Wohlbefinden.

STEIGENBIRGER

HOTEL DER SONNENHOF Wer das Langschlafer-Friihstiicksbiifett bis 11.30 Uhr erlebt hat, wird merken, dass der Tag nicht besser
R : hatte beginnen kénnen. In drei Restaurants bietet das Kiichenteam eine moderne, kreative Kiiche und
- verwohnt mit euro-asiatischen, franzosischen und regionalen Kostlichkeiten — im Sommer am schénsten auf Bl o
"~ dergroBen Terrasse. Fiir Aktive bietet Der Sonnenhof ein abwechslungsreiches Programm mit Radfahren, Nordic i
: g o Walking und Tennis direkt vor der Tiir und zwei 18-Loch Golfplitzen in unmittelbarer Nahe. Lust auf Urlaub? - :I.f_' X _::ﬂ;:.-l
4 B o Ihr Preis: 2 Ubernachtungen fiir 2 Personen in unseren schonen Zimmern inkl. Frithstiicksbufett,
" e Gy Erstfillung Minibar und Eintritt in den Sonnenhof Spa

q www.spahotel-sonnenhof.de



http://www.spahotel-sonnenhof.de
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GARMISCHER HOI
| i e

Garmisch-Partenkirchen erleben...

Wobhlfiihltage am FuB der Zugspitze

mit unserem Wertgutschein iiber 500,00 €

Das Biohotel Garmischer Hof, zentral gelegen in Garmisch-Partenkirchen
freut sich darauf, Sie als Gaste begriiBen zu diirfen.

Die Umgebung bietet zu jeder Jahreszeit vielfiltige Moglichkeiten zur Frei-
zeitgestaltung in der Natur. Wandern, Radfahren und Mountainbiken, Klet-
tern und Bergsteigen in beindruckender Naturlandschaft lassen lhren Urlaub
zu einem unvergesslichen Erlebnis werden.

Das Biohotel Garmischer Hof verwohnt Sie wiahrend lhres Aufenthalts.
Vom delikaten Friihstiick iiber komfortable Zimmer, Hammam und Sauna bis
zum perfekten Service kénnen Sie unbeschwerte Tage genieBen.

A

B -

https://biohotelgarmischerhof hotelgarmischpartenkirchen.com




Das Wellnesshotel

P i Mirmierg L Armben

Genusstag fiir zwei mit Friihstiick

- Reichhaltiges Friihstiick mit Glas Sekt

« Wellnesstasche mit Bademantel und Saunatiicher

- Benutzung der Wellnesslandschaften ,Sky&Terra"

« Wasser und Teeauswahl in der Wellnesslandschaft

« Riickenmassage mit Einreibung
- Glas Saft nach der Anwendung

- Benutzung des Fitnessbereiches /Billardlounge

s - 3-Gange-Abend-Menii
g im Wert von 276,00 €

.
: Besuchen Sie unsere Homepage fuir mehr Informationen
Uber unser Haus und alles Uiber unsere Day-Spa Pakete.

o Kleiner Tipp: Auf unserem Instagram Kanal finden Sie

immer alle Neuigkeiten.

v landhotel-sternwirt.de

]

www.schmankerlwochen.de

Kurzurlaub im Schlossbad

Schlossbad Neumarkt - Sport, SpaB und Spa mitten in Neumarkt
Gonnen Sie sich eine wohlverdiente Auszeit im Freizeit- und Erleb-
nisbad mit Saunalandschaft. Tauchen Sie ein in ein spritziges Bade-
vergniigen im Erlebnisbecken mit Stromungskanal, Massagediisen
und vielen weiteren Attraktionen.

Erholen Sie sich im attraktiven Saunabereich bestehend aus fiinf
Saunen mit Dampfbad und genieBen saisonale Kostlichkeiten aus
der Region im gemiitlichen Restaurant mit Kinderbereich.

Mit dem Gewinn des 100,00 € Gutscheins ist ein Kurzurlaub fiir
lhre Sinne garantiert.

https://schlossbad-neumarkt.de

SCHLOSSBAD




Regional genieBen

Jurakistl-Geschenkkorb im Wert von 50,00 €
inkl. Jurakistl-Einkaufsgutschein in Hohe von 50,00 €

Jurakistl | SachsenstraBe 1| 92318 Neumarkt
Mo. bis Fr. 8:00 bis 19:00 Uhr | Sa. 8:00 bis 14:00 Uhr

www.jurakistl.de

GenieBergutscheine

im Wert von je 50,00 €
von den Neumarkter Schmankerlwirten:

+ Berghotel Sammiiller, Neumarkt
Ristorante Venezia, Neumarkt

» Neumarkter Braustiibl, Neumarkt
Restaurant Franziskus, Freystadt

+ Landgasthaus Almhof, Neumarkt

o Restaurant Tbiliso, Neumarkt

« Ristorante La Fortunella, Neumarkt
+ Hotel Post Berching

+ Gasthof Goldener Hirsch, Berg

« Hotel-Gasthof am SchloB, Pilsach

MEUMARKTER

SCHMANKERL
! ICHEN

www.schmankerlwochen.de

»Bargeld" lacht
Gewinnen Sie vier Neumarkt 10er von Aktives Neumarkt!

Der beliebte Neumarkt Zehner hat den praktischen Wert von
10,00 € und wird wie Bargeld akzeptiert. Bei groBeren Betrdgen
konnen auch mehrere Zehner verwendet werden. Barauszah-
lung oder Teileinlésung ist nicht moglich.

Ob Innenstadt, NeuerMarkt oder im tibrigen Stadtgebiet - der
Neumarkt Zehner ist nahezu tiberall giiltig und wird in tiber 100
Geschaften wie Bargeld akzeptiert.

Weiter Infos finden Sie hier:

www.neumarkt-zehner.de

m]<"c“~/€ S

Neumarkt

aktives Neumarkt e.V.



. : Kino-SpaP:sfé | Shopping-Vergniigen
K nD dE lllEb E : Kinoliebhaber konnen sich freuen. Unter allen Einsendern von @i e fartliren Wilinanorlet tar ABApiAIE - S

vollstandig abgestempelten Schmankerlpéssen verlosen wir mel Gutscheine im Wert von je125,00 € Einzulisen dbersl

dreimal zwei Freikarten fiir eine Vorstellung im hochmoder-
im NeuenMarkt.

Burgis Knoddelliebe nen Cineplex Neumarkt. o e
Schmanker]pakete www.cineplex.de/neumarkt/ iU

Gewinnen Sie einen Burgis Einkaufskorb inkl. zwei Gutscheinen
fiir den Knodelretter Werksverkauf.

g .
Holen Sie sich den Knédelgenuss nach Hause. Fiir leckere Re-
zeptideen schauen Sie doch einfach auf www.burgis.de/rezepte _CIHE____._.—FILE___;I N e u e r Ma r kt
vorbei.

einkaufen - leben- genieBen

Bequem zu lhrem Schmankerlwirt und sicher nach Hause mit unserem
Schmankerltaxi.

Wir haben mit Jura-Taxi Karsten Dittrich (09181 461033) eine Vereinba-
rung geschlossen: 15 % der regularen Fahrtkosten zu lhrem Schmankerlwirt
und wieder zurtick Gibernimmt der Tourismusverband Neumarkt eV. mit der
Schmankerlwirtegemeinschaft.

Die Fahrtstrecke verlauft auf direktem Weg ohne Zwischenstopps oder
Umwege!

Wir bitten Sie, bei der Taxibestellung ausdriicklich das Schmankerltaxi zu
ordern. Als Beleg halten Sie bitte einen Schmankerlpass bereit!

—-HTH:I'M

9

GUTSCH EIH

www.schmankerlwochen.de



LiteraTour

Neumarkt i.d.OPf.

Gewinnen Sie Einblicke

Tauchen Sie ein in die Welt der Literatur.

Regionale Autoren geben am 06.02.2026 an unterschied-
lichen Leseorten in Neumarkt Einblick in ihre literarischen
Werke.

Der Tourismusverband Neumarkt i.d.OPf. eV. initiiert in Zu-
sammenarbeit mit dem Amt fur Touristik, Stadt Neumarkt
und der Neumarkter Stadtbibliothek eine LiteraTour in
Neumarkt.

Hierfiir verlosen wir 2 x 2 Eintrittskarten und wiinschen
Ihnen einen unterhaltsamen Abend.
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Genuss zu verschenken

lhr nachster Besuch in einem unserer gastronomischen Part-
nerbetriebe wird um einiges giinstiger ausfallen. Gewinnen
Sie zwei Gastro-Cards, die bereits mit 25,00 € aufgeladen
sind.

Weitere Informationen finden Sie auch auf der nachfolgen-
den Seite.
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Neumarkt schmeckt!

In einer aktuellen Folge des Bayern-Podcasts ,Hock di her" geht
es in den GenussOrt Neumarkt in der Oberpfalz. Die 35 Minu-
ten lange Episode nimmt Horerinnen und Horer mit auf einen
akustischen Streifzug durch die ehemalige Pfalzgrafenstadt, die
nicht nur mit ihrer Geschichte, sondern auch mit kulinarischer
Vielfalt, lebendiger Kultur und echten Geheimtipps begeistert.
Traditionsreiche Bierstadt mit drei eigenstindigen Brauereien,
Heimat von Burgis-Knédeln und Juradistl-Lamm, feinster Con-
fiserie-Kunst und erstklassigen WeiBwirsten, ,Austragungsort”
der beriihmten Schmankerlwochen seit 35 Jahren und, und,
und... - Neumarkt schmeckt und Uiberrascht mit jeder Men-
ge kulinarischen Highlights. Im Gesprach mit Podcaster Holger
Klein erzihlen Neumarkt-Experten vom Bier- Eal
Sommelier bis zur Genusskiinstlerin von ihren
GenieBer-Lieblingsorten und verraten ihre
Geheimtipps
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Crossover der regionalen WeltkUchen
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Schmankerlpasse erhalten Sie bei allen Schmankerlwirten. Auf dem Schmankerlpass befin-
den sich drei Stempelfelder, die Sie von lhrem Schmankerlwirt abstempeln lassen kénnen.
WICHTIG: Sie brauchen Stempel von drei unterschiedlichen Schmankerlwirten, sonst
kann lhr Schmankerlpass nicht an der Verlosung teilnehmen!

Bitte den Schmankerlpass mit Name und Adresse versehen. Spitestens am 07. Novem-
ber 2025 muss der Schmankerlpass in der Tourist-Info, Rathausplatz 1, 92318 Neumarkt

eingegangen sein.

Der Gewinnanspruch ist nicht libertragbar. Es besteht kein Anspruch auf ersatz-
weise Barauszahlung oder nachtrigliche Anderung des Gewinns. Der Rechtsweg

ist ausgeschlossen.

Entdecken Sie mit der Feinschmecker Karte
die Vielfalt der regionalen Gastronomie!

Die Gastro-Card ist ein Geschenk-Gutschein, der in ausgewahlten Gastronomie-
betrieben eingel6st werden kann. Der Betrag ist frei wahlbar und der Gutschein
kann auch auf mehrere Besuche aufgeteilt werden, da der Restbetrag erhalten
bleibt.

Kauf und Verwendung
« Kauf der Gastro-Card in der Tourist-Information.
Der Wert ist frei wihlbar, ab Kauf ist der Gutschein drei
Jahre giiltig
« Betrieb auswibhlen, alle Akzeptanzstellen finden Sie hier
« Beim Bezahlen Gastro-Card vorzeigen. Eine Zuzahlung auf

einem anderen Weg ist jederzeit moglich
« Nicht verbrauchtes Guthaben bleibt auf der Karte erhalten
Verkaufsstelle:
Tourist-Information der Stadt Neumarkt, Telefon 09181 255-125 oder
tourist-info@neumarkt.de (Bitte groBere Mengen vorab bestellen!)

Ein Gemeinschaftsprojekt des Tourismusverbandes Neumarkt e.V. mit der Stadt
Neumarkt — Amt fiir Touristik und aktives Neumarkt e.V.

Q((/“% AND NEg,

TOUR/SM
¢,
$

% NEUMARKT® [ 1

& TaEaF dasy |i|l-| Neumarkt
& aktives Neumarkt e\,

) -’D‘l”’"lllsvgﬂ:‘l\'\d’m



Aktives Neumarkt

ALLIANZ Christian Lenz
Autolackier-Fachbetrieb Kaiser
Basilius Kaffeerésterei

Beer Haustechnik GmbH

Berndt Bio Energy

Berschneider + Berschneider Architekten
Biohotel Garmischer Hof
Blitzschutztechnik J. Propster
Blumen Zuckschwert
Blumenwerkstatt Bauer

Brauerei Betz

Brauerei Gutmann

Brauerei Konig

Briiderlein Getrinke

Burgis Knédelliebe

Burkhardt Energie- und Gebiudetechnik
Cafe Mittelbach

Calmar Creativ

Chefs Culinar

Cineplex

DEVK Uwe Albinsky

Die Einrichtung Probster

Distler Christian Heizung, Sanitar
Elektro Ulm

Engert delikat essen

Fischer Automobile

Fischer Kfz-Meisterbetrieb
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1. Vorsitzender Werner Thumann

Fischzucht Grasse
Fischzucht Riedl
Frisch-Ei-Dienst Simon
Gansbrauerei
Getranke Endres
Getranke Harteis
GEWINN BLICK Kassen- und Bezahlsysteme
Grapos

Hofvermarktung Christian Sippl

ipunto Medien.Agentur

J.J. Darboven

J &R Viewpoints

Juradistl

Jurakistl

Jura Fleisch

Jura Taxi Dittrich

Kaffeerdsterei Parsberg

Kaiser Biogenuss

Kupfer & Sohn Obst, Gemiise, Siidfriichte
Landhotel Sternwirt

Leberecht Goeritz Molkerei + Frischeprodukte
Lerzer, Tobias Gesundheitscoach
Metzgerei NieBlbeck

Metzgerei Sippl, Wegscheid

Miinch & Miinch Steuerberatersozietit
MERZ Reisen

METRO

nasdo Digital Business Solutions

Gesamtherstellung:

Egbert Schwab, Dipl. Designer (FH)
GoldschmidtstraBe 28a | 92318 Neumarkt
Telefon 09181 5091293 | www.grafikneumarkt.de
Text:

Begleitende Texte und Lektorat:

Katharina Velling | textschmuck.com

Neve Design

NeuerMarkt

Neumarkter Lammsbriu
Neumarkter Mineralbrunnen
NieBlbeck Obst und Gemiise
OAO Kreation

Puntura Raumgestaltung
Raiffeisenbank Neumarkt
Reischbéck Malerfachbetrieb
R&dl Energie

Rothsee Netzwerk

Riibenretter

Schlossbad

Sunny Wine & More

Sparkasse Neumarkt

Stadt Neumarkt

Stadtwerke Neumarkt
Steigenberger Hotel Der Sonnenhof
Taxi Kienlein

Trinkkartell

Troiber

Waltraut Mautner Heilpraktikerin
Wascherei Meyer

Weingut Stern

Winklerbrau Lengenfeld

Wir machen IT GmbH
Wiirttembergische Agentur Jochen Schall
Wiirttembergische Versicherung

Druck:

Druckerei Wiinsch | Ursensollen
wwwwuensch-druck.de

Fotos:

Egbert Schwab - Katja Schumann -

Adobe Stock: Katherina 1267679725 -Geera-
tad 312646219 - somegirl 484448951 - Timo-
feeff 1530722279 - Kien 876703239 - AkuAku

Motto + Speisekartentexte: teilnehmende Schmankerlwirte 686113177- narakOrn 975460867 - Pavithiran

Vorwort: Werner Thumann

1140916659

www.schmankerlwochen.de

Wir bedanken uns sehr herzlich bei den Unterstiitzern der

Neumarkter Schmankerlwochen, ohne die diese
Veranstaltung kaum méglich wére.
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